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Curso

Um grupo de 70 profissionais ¢ estu-
dantes participou da quarta edicdo
do Curso sobre Tecnologia de Produ-
¢do de Sementes de Hortalicas, em
novembro, na Embrapa Hortalicas.
No evento foram abordadas a nova lei
de sementes, mercado, producio de
sementes organicas, beneficiamento
e controle de qualidade. Os partici-
pantes ainda tiveram a oportunidade
de visitar campos de produgio e a
Unidade de Beneficamento de Se-
mentes da Embrapa Hortalicas, onde
¢ realizada a pratica de extragdo, lim-
peza, classificacdo, secagem, trata-
mento e armazenamento.

.._._.,..

O Instituto Biol6gico de
Campinas confirmou a
presenca da sigatoka negra em
bananais de Santa Catarina. O
estado era o tinico da Regido
Sul onde a doenga ainda ndo
havia sido detectada.

Gehard Bohne

Nova equipe

A Bayer CropScience tem nova estrutura de marke-
ting no Brasil. A 4rea, que estd sob o comando do
engenheiro agrénomo Gehard Bohne, passa a con-
tar com oito novos gerentes. Inseticidas: Edison Ko-
pacheski; fungicidas: Jorge Barrionuevo; herbicidas:
Rodrigo Gutierrez; tratamento de sementes, Johann
Reichembach; inteligéncia de mercado, Sérgio Ca-
talano; CRM / Web, Ricardo Eguchi; comunicacao,

Adriana Porto e de projetos, Oliver Lofink.

Tecnologia

A Syngenta, em parceria
com a Cooperbatata
inaugurou em Vargem
Grande do Sul (SP) o
primeiro laboratério do
pais dedicado exclusiva-
mente a pesquisa e
analises fitopatolégicas
em batata. O objetivo do
convénio ¢ melhorar o
desenvolvimento
tecnoldgico utilizado no
cultivo, através da
convergéncia de interes-
ses entre pesquisadores e
produtores.

Tomate

resistente

A Horticeres apre-

senta o Styllus, to-

mate longa vida, re-

sistente ao gemini-

virus  (TYCLV),

mais importante vi-

rose limitante da

cultura. A varieda-

de ¢ tolerante ain-

da a outras doencas

do tomateiro,como

Verticilium, Fusarium ragas 1 e 2, nematoides
e TMV. Com paredes espessas e pouca dgua
interna, o Styllus produz frutos de cor verme-
lho intensa, firmes, em ciclos de 100/110 dias.

Reconhecimento

A BASF homenageou
cinco personalidades e
entidades da citricultu-
ra brasileira, durante
eventos de lancamento
do fungicida Comet
realizados em quatro
cidades do interior

paulista. Os homenage-
ados foram: Celso José
da Silva da Cooperci-
trus, Grupo de
Consultores em Citros
de Cordeirépolis
(GCONCI), Eduardo
Feichtenberger,

pesquisador do Instituto
Biol6gico de Sao Paulo,
Antonio de Goes,
professor da Unesp-
Jaboticabal e 0o Grupo
Técnico de Assisténcia e
Consultoria em Citros

de Bebedouro (GTACC).

Greening

O Fundecitrus detectou a pre-
senca da bactéria do greening
americano Candidatus Liberi-

bacter americanus na planta or-
namental Murraya panicula-
ta, a murta, comum no pais. E
o primeiro relato em uma es-
pécie diferente de citros. A
murta ja era sabidamente hos-
pedeira do provavel inseto ve-
tor — o psilideo Diaphorina ci-
tri. “A recomendagido é que
todas as murtas sejam retira-
das das fazendas, pois podem
contribuir para a disseminagio
da doenca”, alerta o pesquisa-
dor Silvio Lopes, do Fundeci-
trus. Levantamento do Fun-
decitrus confirma que a doen-
ca ja chegou, além da regido
central, ao Norte e Sul de Sio
Paulo, em 45 municipios.

Manga

Ap6s 32 anos o governo do

Japao resolveu abrir o merca

para a importagdo de mangas

produzidas no Brasil. Pelo

decreto assinado em outubro o
pais autoriza o ingresso de 5,2

mil toneladas por ano da

variedade “Tommy Atkins”,

responsavel por 90% da
produgio brasileira. A
expectativa é de que as

exportagoes iniciais rendam

Uus$ 10,4 milhoes.

Nova sede
do O Grupo Cultivar
mudou-se em
novembro para
sua nova sede, em
um prédio de
estilo neocldssico,
localizado na
Rua Nilo Pecanha,
212, em Pelotas
(RS). O novo
telefone ¢ (53)
3028.2000.

Cebola

Pesquisadores da
Embrapa Semi-
Arido acabam de
lancar a cebola
Alfa Sio Francis-
co. A nova varie-
dade é recomen-
da para as condi-
¢oes de clima
quente e chuvo-
so, tipicos do ve-
rdo no Nordeste.

Rabanete

A Agristar coloca no mercado a variedade
de rabanete Zapp, com maior uniformidade

de raizes e tolerancia a rachadura e
isoporizagdo (processo que causa a

desidratacio do tecido e conseqiiente perda

no peso final). A variedade produz raizes de
coloragdo vermelho brilhante, com peso
médio de 30 gramas e tamanho 4 x 3,5

centimetros.

“Mauri Mendes

A C
Prémio
A Golden Cargo acaba
de receber o prémio
como melhor fornecedor
da categoria “operador
de centro de distribui-
¢io”, no 1° Prémio Basf
de Melhores Fornecedo-
res Logisticos. O diretor
comercial da Golden
Cargo, Mauri Mendes
atribui o reconheci-
mento a atuagdo em
Goids, um dos maiores
estados produtores de
grdos do pais. “Por
termos um centro de
armazenagem e
distribui¢io em
Goiania, conseguimos
resolver alguns
problemas de
distribuicdo que a Basf
tinha na regjao, no
prazo de um ano. ”,
lembrou.

Publicacao
Os pesquisadores da
Embrapa Leandro Vargas e
Erivelton Scherer Roman,
acabam de editar o Manual
de Manejo e Controle de
Plantas Daninhas. O livro
conta com 652 pdginas,
onde sao abordados
aspectos como biologia,
ecofisiologia, mecanismos
de acdo, além de métodos e
técnicas de aplicacdo de
herbicidas. Pedidos:
(54)455-8000.
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Fruticultura

As frutas frescas
e 0s sucos
posicionaram-se
em 8° lugar
(frutas frescas) e
4° lugar (sucos),
respectivamente,
no conjunto de
todas as
commodities do
agronegocio
brasileiro
embarcadas
para a Uniao
Européia
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m artigo anterior (Fruticultu-
ra brasileira: evolucio e ten-
déncias das exportagoes) tratou-se de
apresentar estatisticas recentes sobre o
crescimento de exportagdes que vem ocor-
rendo com a fruticultura brasileira.
Este artigo dé énfase as exporta-
¢oes efetuadas para os blocos regionais
e quais os estados brasileiros que se
destacam em volume exportado e
captacio de divisas.

w1 b "(ﬁ 4
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BLOCOS REGIONAIS
IMPORTADORES

Os embarques brasileiros de sucos,
frutas frescas, nozes e castanhas vem
se concentrando em poucos blocos ou
regides do mundo (Tabela 1). O desta-
que ¢ a Unido Européia que deman-
dou 77,7% (US$ 268,7 milhdes em
um total de US$ 345,6 milhdes) das
exportacdes brasileiras de frutas fres-
cas e 57,3% (US$ 716,6 milhdes em

Magali Savoldi

US$ 1,249 bilhdo) nas de sucos. As
frutas frescas e os sucos posicionaram-
se em 8 lugar (frutas frescas) e 4° lu-
gar (sucos), respectivamente, no con-
junto de todas as commodities do
agronegdcio brasileiro embarcadas
para a Unido Européia. O 1° lugar foi
do complexo soja (US$ 3, 844 bilhoes
e 34,5% de participacdo), vindo a se-
guir os produtos florestais (madeira,
papel, celulose etc com US$ 1,357 bi-



lhdo e participacio de 12,2%) e car-
nes (bovina, suina, avicola com US$
US$ 1,190 bilhao e 10,7% de partici-
pagdo no valor das exportacdes). Nes-
te total de divisas carreadas com as
vendas para a UE (US$ 11,153 bi-
lhées), os sucos participaram com 6,4%
e, frutas frescas, com 2,4% em 2003.

Apo6s a Unido Européia, destaca-se
o Acordo Norte Americano de Livre
Comércio (NAFTA) entre EUA, Cana-
dd e México que participou com 44,5%
(US$ 153,9 milhdes em US$ 345,6
milhdes) nas importagdes de frutas fres-
cas brasileiras, posicionando-se em 9°
lugar e representando 2,9% em relagio
a todas as commodities do agronegocio
brasileiro embarcadas para o NAFTA.
No caso dos sucos, a participagio foi de
15,4% em divisas carreadas, ocupando
o 5° lugar e representando 3,6% do
valor das vendas efetuadas (US$ 5,292
bilhées) com as commodities do agrone-
gocio brasileiro embarcadas para o
NAFTA, principalmente os EUA. O 1°
lugar foi dos produtos florestais (US$
1,443 bilhdo € 27,3% de participacao),
seguido por couro e seus produtos (US$
1,076 bilhdo e 20,3% de participacao)
e café (US$ 286 milhoes e 5,4% de par-
ticipacdo no valor dispendido pelo
INAFTA em importagtes de commodities
do agronegocio brasileiro).

Aregido Asidtica também possui ele-
vada importancia para as exportagoes
brasileiras de frutas frescas e sucos, s6

Cross
link

que ndo nas proporcdes da Unido Eu-
ropéia e NAFTA. A participacao de fru-
tas frescas neste mercado é ainda redu-
zida captando US$ 6, 176 milhdes em
2003; porém, os sucos vem crescendo
chegando aos US$ 116 milhaes, ocu-
pando o 7° lugar e detendo 2,1% nas
divisas carreadas com todas as commo-
dities do agronegocio brasileiro embar-
cadas paraa Asia (US$ 5,536 bilhoes).
O I°lugar é do complexo soja (US$
2,523 bilhdes e 45,6% de participagio),
seguido pelos produtos florestais (ma-
deira, papel, celulose etc, com US$ 770
milhées e 13,9% de participagio) e car-
nes (US$ 558,2 milhdes e 10,1 % de
participagio no valor gasto com impor-
tacoes de commodities do agronegécio
brasileiro).

REGIOES PRODUTORAS

E EXPORTADORAS

A'Tabela 2 mostra as principais re-
gides produtoras e exportadoras do
Brasil. No Sudeste, o Estado de Sao
Paulo se destaca principalmente na pro-
dugdo e exportacio de suco de laranja,
onde mantém a hegemonia mundial.

Na Regiao Sul, destaca-se Santa
Catarina no setor de frutas frescas, com
as exportacgoes de magas. Em termos
de divisas carreadas, as exportacdes de
frutas frescas do Estado corresponde-
ram a 9,4% (US$ 32,4 milhoes) do
valor total (US$ 345,6 milhoes) em
2003 ¢ 13,8% (US$ 34,2 milhdes) do

valor total (US$ 248,3 milhoes) em
2002.

Na regido Norte, o Estado do Para
vem apresentando desempenho estavel
nas exportagoes de sucos, nozes e cas-
tanhas devendo crescer, num futuro
proximo, nas exportacdes de frutas fres-
cas. Em relagio a 2002, o valor alcan-
cado em 2003 ja registrou elevacao de
118,5%, passando de US$ 287 mil
para US$ 627 mil.

Os estados do Nordeste devem apre-
sentar maiores incrementos no futuro,
principalmente no segmento de frutas
exoticas (com a fruticultura irrigada).
Em 2003, as exportagoes baianas de
frutas frescas (US$ 71,9 milhdes) re-
presentaram 20,8% do total brasileiro
embarcado para o exterior (US$ 345,6
milhoes); as de Pernambuco (US$ em
2003), 17,5% e as do R.G. do Norte
(US$ 55,0 milhdes), 15,9% do total
exportado (US$ 345,6 milhdes). Estes
3 estados (Bahia, Pernambuco e R.G.
do Norte) participaram com 55% no
total de divisas carreadas com as ex-
portacdes brasileiras de frutas frescas.

Os estados do Nordeste sio, ainda,
os maiores exportadores de nozes e cas-
tanhas do pais. Somente o Ceara, ob-
tendo US$ 101,0 milhdes com os em-
barques de castanhas e nozes, represen-
tou 64% do total brasileiro exportado
(US$ 158,6 milhdes) e, 0 R.G. do Nor-
te, 14,4% (US$ 22,8 milhées) em
2003.

7
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também possui

elevada
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para as
exportagoes

brasileiras de
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sucos, s6 que

nao nas
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Uniao Européia

e NAFTA
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Tabela 1.
Principais blocos /regides importadoras de frutas frescas,
nozes e castanhas e sucos brasileiros, 2003

Valor importado Posicio* Participacéio no fotal**
(USS mil) (em %)

Unidio Européia
Frutas frescas 268.673 8 24
Sucos 716.578 4 64
NAFTA
Frutas frescas 153.872 9 29
Sucos 192.920 5¢ 36
fsia
Frutas frescas 6.176 n° 01
Sucos 115.847 7 21

Fonte: Secretaria do Comercio Exterior (Secex)/MDIC e Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastedmento
(MAPA) - Andlise das Informagbes do Comérdio Exterior, 2004. * posicio entre os prindpais produtos exporfados
pelo agronegédo brasileiro para cada bloco/regiio ** parfidipacdo no valor fotal exporfado pelo agronegédo
brasileiro para cada bloco/regiio

Tabela 2
Brasil: valor das exportacdes de frutas frescas, sucos,
nozes e castanhas pelos principais estados, 2002-2003

2003 2002 Variacio 2002-2003

(USS mil) (USS mil) (em %)
SUDESTE
SAO PAULO
Frutas 38.686 30459 270
Nozes e castanhas 1.301 1.185 98
Sucos 993.624 1.013.162 -1.9
SUL
STA. CATARINA
Frutas 32376 34186 53
Sucos 9731 7.808 87
NORTE
PARA
Frutas 627 287 1185
Nozes e castanhas 8.164 9.119 -10,5
Sucos 6.878 4760 45
NORDESTE
BAHIA
Frutas 71.862 48178 492
CEARA
Frutas 18.383 15.623 177
Nozes e castanhas 101.022 79.986 263
PERNAMBUCO
Frutas 60.649 37.569 014
Sucos 1.766 2894 -39.0
PIAUI
Nozes e castanhas 6.865 6.042 136
R.G. DO NORTE
Frutas 54.980 42817 84
Nozes e castanhas 22758 19.099 192
SERGIPE
Sucos 19.177 24.326 21,2
TOTAL BRASIL
Frutas frescas 345.642 248329 392
Nozes e castanhas 158.672 120848 313
Sucos de frutas 1.249.548 1.095.998 140

Fonte: Secrefaria do Comercio Exterior (Secex)/MDIC e Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastedmento (MAPA) - Andlise das Informagdes do Comércio Exterior, 2004

.o A'labela 2 mostra também que so-

mente os sucos (principalmente o de
laranja), magas de Santa Catarina e
nozes e castanhas do Pard registraram
menor captacdo de divisas em 2003
no comparativo com 2002; os demais
expandiram, principalmente as frutas
frescas de procedéncia dos estados
nordestinos.

No geral para o Brasil, as frutas fres-
cas captaram mais divisas evoluindo
39,2%, as nozes e castanhas 31,3% e,
os sucos de frutas, 14,0% no compara-
tivo 2003 com 2002 ('labela 2).

CONSIDERACOES
ADICIONAIS

Quantos consumidores do hemis-
fério norte, em regioes de clima tempe-
rado, ja provaram ou conhecem man-
ga? mamao papaia? goiaba? e, outras
frutas tropicais que se encaixam na
chamada fruticultura exdtica?

Neste sentido, é louvavel o esforco
da parceria puablica-privada no senti-
do de levar a promocio, divulgacio,
degustacio e imagem das frutas tropi-
cais brasileiras em regioes em que sao
pouco conhecidas. Um exemplo é o
evento Brazilian Fruit Festival, ao lon-
go deste 2° semestre, que se estenderd
a 17 paises da Europa, Oriente Mé-
dio, Asia e das Américas comecando
por Portugal em agosto. Neste pais,
gondolas de 7 lojas da rede de super-
mercados Carrefour sdo as primeiras
a expor frutas tropicais brasileiras.
Apos Portugal, em fins de setembro, o
evento se desloca para Varsévia (Polo-
nia), com drea apropriada para degus-
tagdo; em outubro, a exposicio de fru-
tas brasileiras chega a Espanha em
200 lojas de supermercados e, posteri-
ormente, o Brazilian Fruit Festival se-
ria deslocado a Bélgica.

As campanhas de promogio e di-
vulgacdo da fruticultura brasileira ti-
veram inicio em 1998 com o Progra-
ma Brazilian Fruit que provocou o su-
cesso e incremento das exportacdes
brasileiras, cujo faturamento em divi-
sas com frutas frescas passou de US$
115 milhoes em 1998 para US$ 345,6

milhoes em 2003 (incremento de
205%).

Com o Brazilian Fruit Festival cria-
se a expectativa de crescimento na cap-
tacdo de divisas e no volume exportado
de frutas frescas brasileiras. Promovi-
do internacionalmente pelo Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimen-
to (MAPA), Agencia de Promocao de
Exportagtes do Brasil (APEX) e Insti-
tuto Brasileiro de Fruticultura (IBRAF),
o Brazilian Fruit Festival se estender
até 2006 com o grande desafio de trans-
formar a imagem do Brasil de um pro-
dutor de frutas exdticas para um supri-
dor mundial reconhecido de frutas tro-
picais, subtropicais e temperadas.

Estas estratégias de criacio de ima-
gem e marca brasileiras no mercado
mundial de frutas frescas que comegou
com o Brazilian Fruit procurou a todo o
tempo divulgar a qualidade e respeito a
seguranga alimentar, se apoiando em
programas como a Producdo Integra-
da de Frutas (PIF), que igualam o pa-
drao das frutas brasileiras as normas
internacionais e garantem que a fruti-
cultura brasileira vem produzindo de
acordo com as exigéncias nacionais e
internacionais de forma sustentavel,
protegida no controle fitossanitario e
sem contaminacao residual e biologica

O sucesso do Brazilian Fruit foi
eminente sendo que atualmente man-
tém parceria com 178 instituicdes na-
cionais e internacionais, além do mo-
nitoramento, orientacdo e fornecimen-
to de selos de qualidade as frutas.

Os esforgos atuais de imprimir e
consolidar uma gestdo empresarial e
profissional no setor produtivo e de
unir os produtores em associacoes, Co-
operativas e estabelecer aliangas estra-
tégicas e parcerias com redes varejis-
tas internacionais sao motivos para
acreditar no incremento e expansdo da
fruticultura brasileira no mercado
mundial, fortalecida ainda com o seu
marketing e promocdo no Brazilian
Fruit Festival. E esperar para ver.

Evaristo M. Neves e
Luciano Rodrigues,
Esalg/Usp
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Oomicetos

Em geral, as
doencas foliares
causadas por
oomicetos
apresentam o
nome comum de
mildio (do inglés
mildew, mofo ou
bolor). Isso
porque os sinais
da doenca
desenvolvem-se
principalmente
na face inferior
das folhas
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uitas sdo as doencas de
plantas causadas por orga-

nismos do grupo dos oomicetos (0omyce-

tes). Os oomicetos, no passado, eram clas-
sificados como fungos. As doengas causa-
das recebem os nomes comuns de mildi-
os, ferrugens brancas, podriddo de semen-
tes e podridées radiculares causando da-
nos em varias culturas.

CLASSIFICACAO ~ SISTEMATICA
DOS OOMICETOS

Este grupo de microrganismos per-
tencia ao reino dos fungos, no entanto,
mais recentemente foi classificado no rei-
no Stramenopila. Fazem parte deste novo
reino as antigas classes de fungos Hypho-
chytridiomycetes, Labyrinthulomycetes e
Oomycetes.

- /
,.

DOENCAS (CAUSADAS

POR OOMICETOS

As principais espécies vegetais ataca-
das por oomicetos, 0s nomes comuns das
doencas e 0 nome cientifico dos agentes
causais envolvidos sao apresentados na
‘labela 1.

Em geral, as doengas foliares causa-
das por oomicetos apresentam o0 nome
comum de mildio (do inglés mildew, mofo
ou bolor). Isso porque os sinais da doenga
desenvolvem-se principalmente na face
inferior das folhas constituidos pelo con-
junto de conidiéforos (esporangiéforos)
que emergem através dos estdmatos. De-
vido a presenca dessa massa algodonosa
recebem 0 nome comum de mildios.

Por outro lado, 0 nome de ferrugem
branca deve-se ao fato dos sinais serem

=

L._

semelhantes aos de “ferrugem”, porém de
coloragio branca.

CONTROLE QUIMICO
DOS 0OMICETOS

Embora fungicida seja conceitua-
do como sendo uma substincia quimi-
ca que mata fungos, hoje deve-se levar
em conta que como 0s oomicetos nao
sdo mais classificados como fungos,
ainda ndo se tem uma designagao pro-
pria para as substincias quimicas uti-
lizadas em seu controle. Logicamente
que deveriam ser chamadas popular-
mente de “oomiceticidas” (que mata
oomicetos). Embora ainda nao se te-
nha uma definicio clara quanto ao uso
desssa terminologia prépria, no pre-
sente texto serd utilizada, ainda, a pa- «««
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Embora sejam
importantes
todas as
doencas
causadas pelos
oomicetos,
merece
destaque pelo
dano e perda
que causam, 0s
mildios

Erlei Melo Reis

++« lavra fungicida, como aquela substin-

cia que é téxica, inclusive aos oomicetos.

PODRIDAO DE SEMENTES
E MORTE DE PLANTULAS

Em algumas culturas os maiores da-
nos causados por oomicetos estao relacio-
nados com a reducdo da populacio de
plantas, podridio de sementes, morte de
plantulas e podriddes radiculares. Nesses
casos uma das medidas de controle reco-
mendadas é o tratamento de sementes com
fungjcidas (oomiceticidas) eficientes para
o controle de Pythium spp. como o cap-
tam e o metalaxil. Esses compostos tém
sido utilizados no tratamento de semen-
tes de milho e de soja para protegerem-
nas doataque de Pythium presente no solo.

MILDIOS E
FERRUGENS BRANCAS

Embora sejam importantes todas as
doencas causadas pelos oomicetos, mere-

- =
Alguns produtos controlam o fungo mesmo quando existem lesdes defectdveis

ce destaque pelo dano e perda que cau-
sam, os mildios. O controle dessas doen-
cas ¢é eficientemente obtido pelo uso de
fungicidas.

Dentre eles os mais utilizados sao fun-
gicidas (“mildiocidas”) do grupo dos ct-
pricos [a base de oxicloreto de cobre, hi-
dréxido de cobre, 6xido curproso e sulfa-
to basico de cobre (caldas bordalesa e Vi-
¢osa)].

Também podem ser controlados pe-
los fungicidas clorotalonil e mancozebe.
Destes, os a base de clorotalonil sao mais
eficientes.

No entanto, um grupo especifico de
fungicidas, altamente especificos ao mil-
dios, tem sido utilizado como a arma mais
potente visando ao seu controle. Deve res-
saltar que esse grupo de fungicidas nao
controla doengas causadas por fungos
verdadeiros. Neste grupo merecem des-
taque os fungicidas cimoxanil, benalaxi,

dimetomorfo, fenamidona, metalaxil, pro-

pamocarbe e zoxamida. Devido a especi-
ficidade este grupo, em geral, é emprega-
do em misturas pré-fabricadas ou mistu-
ras de tanque para evitar o desenvolvi-
mento de ragas resistentes e mesmo para
ampliar o seu espectro de agdo. Os fungj-
cidas protetores mais frequentemente
misturados sdo clorotalonil, manebe e
mancozebe.

Em todos esses casos os fungicidas
sao aplicados em 6rgaos aéreos para pre-
venir a infecgdo ou matar o parasita re-
centemente estabelecido.

PODRIDAO RADICULAR
DE PLANTAS CITRICAS

No caso de podriddes radiculares de
plantas citricas, causadas por Phyiophthora
spp. o controle tem sido obtido pela pul-
verizagio foliar do fungicida fosetil alu-
minio. O produto é absorvido pelas fo-
lhas e translocado via floema para o siste-
ma radicular da planta controlando o fun-
go infectando o sistema radicular. ‘Trata-
se, nesse caso, de um exemplo Gnico em
fitopatologia da translocacao de um fun-
gicida via floema, isto é, aplicado na fo-
lhas controlando um parasita no sistema
radicular. Discute-se que o produto nao
tem acdo fungicida “in vitro” mas sim “in
vivo” e que esse fato pode estar relaciona-
do com o seu envolvimento na ativacio
dos mecanismos de defesa da planta.

Critérios indicadores do momento
para a aplicacdo de fungicidas visando ao
controle dos mildios e ferrugens brancas:

Quando se aplica fungicida numa
cultura tem-se como objetivo o controle de
uma doenga causada por fungo e no pre-
sente caso por oomicetos. Admite-se quea
doenga causa dano e perda e que a aplica-
¢do do fungicida vai garantir um retorno
econdmico do investimento.

O que se deve saber em relagio ao
momento de quando aplicar fungicida no
controle de oomicetos em 6rgios aéreos?

Discutem-se aqui os critérios dispo-
niveis para a tomada de decisdo técnica
considerando: o preco do produto (6rgao
vegetal colhido e comercializado), o custo
do controle, o retorno econdmico e, enfim,
asustentabilidade econdmica e ecol6gica
da atividade agricola.
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Sem o
monitoramento
sistematico nao
se sabe quanto
de doenca tem

na lavoura no
momento da
aplicacao
havendo o risco
de que sua
intensidade
possa ter
ultrapassado o
limiar de acao
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CRITERIO
PREVENTIVO (PROTETOR)

Por conceito, controle preventivo ou
protetor é aquele no qual se aplica o fungj-
cida antes da deposi¢ao do indculo nos
sitios de infecgio. Ainda ndo ocorreu in-
feccao e porisso a quantidade de doenca é
zero em foliolos, folhas, plantas e na la-
voura. O controle preventivo ou protetor
ocorre quando se aplica o fungicida antes
da infecgdo. Infecgdo compreende as
subfases de deposigao dos esporos, ger-
minagio, penetracdo e estabelecimento
do parasitismo. E provavel que em al-
gumas situagdes a aplicagao tenha que
ser feita nos estadios fenol6gicos vege-
tativos do cultivo e por isso requeira
varias aplicagGes.

Sem o monitoramento sistematico
néo se sabe quanto de doenca tem na la-
voura no momento da aplicagio havendo
o risco de que sua intensidade possa ter
ultrapassado o limiar de acdo (LA).

CRITERIO
CURATIVO

Consiste na aplicagio do fungicida
quando ja ocorre a infecgdo sem a presen-
ca ainda de sintomas. Ocorrendo a apli-
cago os fungicidas matam o oomiceto no
interior dos tecidos, e este deixa de se de-
senvolver. Houve a infeccdo, porém os sin-
tomas nao sao visiveis.

Sem o monitoramento sistematico
ndo se sabe a quantidade de doenca no
momento da aplicagfio, havendo um ris-
co dejja ter sido ultrapassado o LA.

CRITERIO

ERRADICANTE

F quando se procede a aplicacio do
fungicida e jd ocorrem lesGes detectaveis.
Alguns fungicidas matam o fungo mes-
mo nesta fase, quando deixa de esporular.

Ao se aplicar um fungicida se deveria
saber quanto de doenca ocorre naquele
momento na lavoura, pois pode haver o
risco de ter ultrapassado o LA.

CRITERIO BASEADO EM
ESTADIO FENOLOGICO

Outra possibilidade consiste na apli-
cagao de fungicidas visando ao controle

Tabela 1
Oomicetos: espécie vegetal cultivada, nome comum da doenca e nome cientifico
dos agentes causais

CULTURA

Alface
Mildio

Cebola
Gomose

Cruciferas

Cucurhitdceas Mildio

FerruEem branca

Podriddo de frutos
Podridiio do colo

Girassol

Pimentiio

Sorgo Mildio

Tomateiro

Mildio
Tombamento de mudinhas
Podriddo radiculor

Vérias culturas

NOME COMUM DA DOENCA

AGENTE CAUSAL

Bremia lnctucae
Phytophthora infestans
Peronospora destructor

Pﬁ 0ﬁfﬁﬂlﬂs.

i

Albugo condida
Pseudoperonospora cubensis
Peronospora tabacing
Albugo ..
Peronosclerospora sorghi

|

|

Phytophthora capsici

Peronospora manshurica
Pernostlerospora sorgui
Phytophthora infestans
Plasmopara viticoln
Pythivmspp. e Phythaphthoraspp.

i

da doenga-alvo num estddio fenoldgico.
Por conceito, nao se levaem contaa quan-
tidade de doenca e por isso pode ser pre-
ventivo (protetor), curativo ou erradican-
te.O preventivo é zero doenga, o curativo
é pos-infecco antes dos sintomas e o er-
radicante pés-sintoma, por conceito.

Neste caso, ndo se considera a pre-
senga ou a auséncia da doenga, sua inten-
sidade nem o custo do controle e o retorno
€condmico.

Em qualquer situagiio, quando se apli-
ca um fungjcida numa lavoura se deveria
saber quanto de doenga ocorre no mo-
mento do controle. Portanto, sem 0 moni-
toramento sistematico nao se tem no¢ao
daintensidade da ferrugem.

CRITERIO  BASEADO
NO INICIO DA DOENCA

Inicio da doenca é um termo indefini-
do ou subjetivo. Qualquer intensidade
pode ser o inicio. O inicio da quantidade
ou da intensidade da doenca deve ter um
valor, um ndmero, ¢ isso é possivel atra-
vés do método cientifico.

Fitopatometria é o processo de quan-
tificacio de doencas e quantidade de do-
enga é sinonimo de intensidade de doen-
ca. A intensidade pode ser quantificada
ou expressa em nimeros, através dos cri-

térios de incidéncia, severidade e nimero
de leses por foliolo ou unidade de érea.
O método mais sensivel de fitopatometria
¢ aincidéncia em individuos, depois em
folhas e por dltimo em foliolos.

Aintensidade pode ser expressa como
severidade, que é a proporgao da drea fo-
liolar coberta com lesdes ou ainda como
ntmero de lesdes por foliolo ou por cm?.

Por exemplo o limiar de agio (LA) é o
inicio da doenca, porém ¢ expresso em
um valor numérico.

CRITERIO BASEADO NA
QUANTIDADE DE CHUVA

Outro aspecto que pode ser consi-
derado ¢ a quantidade de precipitacdo
pluvial e a remocdo do residuo dos fun-
gicidas protetores ou residuais. Por
exemplo, uma chuva de mais de 13 mm
remove o depésito dos fungicidas pro-
tetores ou residuais da superficie do
tomateiro. Portanto, apds ocorrer esse
evento nessa intensidade deve-se rei-
niciar os tratamentos.

CRITERIO BASEADO EM
SISTEMAS DE PREVISAQ

Também se pode tomar como critério
indicador do momento para o inicio e in-
tervalo das vistorias de lavoura os siste-




mas de aviso de doengas. Esses sistemas
tém aplicacio pratica principalmente em
olericultura e fruticultura.

Os sistemas de previsao de doengas
sdo fundamentados na presenga, no tem-
po e no espago dos trés fatores determi-
nantes de doengas: hospedeiro, patégeno
e ambiente favoravel. Poucos modelos de
previsio baseiam-se no monitoramento do
inéculorelacionando-o com oinicio do de-
senvolvimento da doenga por serem mui-
to laboriosos. A maioria dos sistemas dis-
poniveis tem como base os requerimentos
climaticos para a multiplicacdo do indcu-
lo e para a infecgéo.

O modelo climético de previsao fun-
damenta-se no efeito do ambiente sobre o
processo infeccioso. Uma vez os esporos
estando depositados nos sitios de infec-
¢do respondem a estimulos que sdo sinais
do ambiente. Os principais estimulos sio
oapresenga da dgua liquida e a tempera-
tura. A resposta dos esporos ao molha-
mento ¢ obrigatdria e irreversivel reagin-
doao estimulo através da germinagao. O
modelo climatico prevé a infeccio (germi-
nacao, crescimento do tubo germinativo,
penetracio do hospedeiro e estabelecimen-
to do parasitismo). Uma infecgéo ¢ bem
sucedida quando o molhamento for de
duragdo suficiente, a uma temperatura
média, para dar inicio a colonizacio do
hospedeiro. Essa interacio é denomina-
da de periodo critico (PC). Portanto, apds
ocorrer um PC, pode secar a superficie
foliar que o patdgeno dard continuidade

ao seu ciclo de vida.

A maioria dos sistemas de previsdo
fundamentados no modelo climético va-
lem-se do PC para prevera infecgio. Como
numa populagéio os esporos dos fungos
néo respondem sincronicamente em ger-
minagio 4 duragio do molhamento e a
temperatura, tem-se diferentes proporcoes
de infecgio e conseqiientemente de inten-
sidade da doenca, em funcio de sua res-
posta aqueles fatores ambientais. Cada
individuo tem um requerimento de dura-
¢do domolhamento e de temperatura para
completar com sucesso a infeccao.

Por outro lado, diferentes intensida-
des de doenca podem ser obtidas utilizan-
do-se diferentes concentragdes de indcu-
lo, ou diferentes temperaturas ¢/ou dura-
¢oes do molhamento foliar. A interacio da
duracio do molhamento foliar com a tem-
peratura média nesse periodo ¢ a pedra
fundamental dos sistemas de previsio de
doencas baseado no efeito do clima sobre
o processo infeccioso denominado de mo-
delo climatico fundamental ou indutivo,
que prevé a infecgéo.

Os efeitos das interagoes entre tem-
peratura e duracio do molhamento so-
bre a infeccdo, obtidos em condigoes
controladas, podem apresentar distor-
¢oes no campo. Nesse caso, os fatores
que comprometem a eficiéncia da infec-
¢ao de modo a nio refletir exatamente o
que ocorreu sob condigtes controladas
sdo: (a) variacoes na flutuacio da tem-
peratura no dossel, (b) pequenas inter-
rupgdes na duracio do molhamento, (c)
diferente disponibilidade de in6culo

(densidade), (d) viabilidade dos espo-
ros (% de germinagdo), (¢) predisposi-
¢do do hospedeiro (idade das folhas),
(e) presenga de nutrientes e de pestici-
dasno filoplano, e (f) atividade biol6gi-
ca antagOnica dos organismos residen-
tes no filoplano. Por isso, a freqiiéncia
absoluta de infec¢do néo pode ser pre-
dita.

A severidade futura é funcio da efi-
ciéncia da infec¢do dos esporos que por
sua vez é governada pelos PCs.

Os PCs sdo diferentes para cada pa-
tossistema, por isso as tabelas de PCs
sdo também diferentes para cada espé-
cie de fungo em um dado hospedeiro.

Sistemas de previsdo estao disponi-
veis para o controle de mildios em bata-
teira, tomateiro, cebola e videira
(www.quanta-agro.com).

Erlei Melo Reis,
UPF

Cultivar

Os sistemas de
previsao de
doencas sao
fundamentados
na presenca, no
tempo e no
espaco dos trés
fatores
determinantes
de doencas:
hospedeiro,
patégeno e
ambiente
favoravel
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O cultivo de cenoura em Minas Gerais vem conseguindo mais adeptos a
cada ano, em func¢do da alta produtividade e do rendimento

éo Gotardo (MG), a capital na-
cional da cenoura, foi palco para
a apresentagio dos hibridos de cenoura
tipo Nantes, desenvolvidos pela Bejo Se-
mentes. Com sede na Holanda, a empre-
savem trabalhando com experimentos no
Brasil desde 2001 com foco em cenouras,
beterrabas, cebolas e brassicas, onde seus
produtos tém apresentado um bom de-
sempenho em termos de produtividade e
qualidade.
Juntamente com a distribuidora lo-
cal de suas sementes, a Bejo realizou o
1° dia de campo, na Fazenda de Jorge
Fukuda, para apresentar o desempe-
nho de seus hibridos de cenoura que
estdo sendo colocados no mercado.

A novidade para este ano ¢ Napoli-
tana, variedade de verdo, que depois de
quatro anos detestese expen'mentos es-
tard disponivel para os produtores co-
mercialmente em 2005. O hibrido é in-
dicado para o final do inverno, é resis-
tente ao pendoamento e com ciclo até a
colheita de aproximadamente 100 dias.

Entre os hibridos apresentados aos
cerca de 70 produtores presentes no
evento estava a Bangor, carro-chefe
da empresa. A Bangor, variedade de
inverno, foi o primeiro hibrido intro-
duzido pela empresa no Brasil, tem
em média 110 dias entre a semeadu-
ra ¢ a colheita e possui boa resisténcia
a doencas foliares. Suas principais ca-

racteristica sao a uniformidade no ta-
manho e o formato cilindrico das rai-
zes.

Além desta variedade, outros ma-
teriais de destaque também estdo sen-
do trabalhados, como a Nandrin.
“Nunca trabalhamos com um sé ma-
terial, tentamos sempre chegar a um
material ainda superior”, diz John
Erb, engenheiro agronomo da Bejo.

Outra variedade, de meia-estacao
e inverno, como Nayarit, lancada em
2004, também foi apresentada no dia
de campo, em fungao de seu alto po-
tencial produtivo, uniformidade e
qualidade de raiz, que, em termos es-
téticos, possui pele lisa. JE

VALOR AGREGADO

ALTA PRODUTIVIDADE

Produtor de cenoura h4 seis anos, Jorge Fukuda co-
megou com o plantio de variedades comuns. Com o sur-
gimento dos hibridos na regido ele foi incrementando,
aos poucos, o plantio de hibridos.

Embora os produtos de maior destaque de sua fa-
zenda sejam a soja ¢ 0 milho, hoje, planta cerca de cem
hectares/ano de cenoura. “E uma opgio de cultura para
agregar valor. Os hibridos sao mais homogéneos, tém
produtividade melhor, descarte menor e com isso tem-
se uma maior seguranga de producio, dando uma dife-
renga muito grande em termos de kg/ha”, afirma.

“A cenoura aqui ¢ plantada semanalmente e colhida
semanalmente, o que ndo acontece com culturas anuais,
entdo vocé toda semana tem um valor agregado e isso
ajuda muito no dia-a-dia”.

Fukuda estd ampliando ainda mais o plantio de ce-
nouras, agora com as coloridas (amarela e roxa). “Quan-
to mais o mundo evolui, mais colorido se precisa na
mesa. Nao basta fazer um prato saboroso, temos que
fazer alimentos que encham os olhos”, explica Jorge
Fukuda.

“O mercado vai ser mais restrito, como exemplo, aco-
zinha japonesa, que tem pratos muito bonitos, mas o valor
deste produto vai ser maior com certeza”, completa.

Ha trés anos a Agropecudria Sekita inclui em seu
rol de culturas, como soja, trigo, alho, triticale e aveia,
a cenoura. O engenheiro agronomo da fazenda, Re-
nato Mendes Oliveira, diz que no inicio plantava-se
apenas uma pequena parcela de hibridos (um hecta-
re) e hoje ja se encontra na faixa dos 50% do plantio
de cenoura, com tendéncia de aumento de drea para
2005.

Plantando 700 ha/ano, Renato explica que ¢ vili-
do o plantio de cenoura, principalmente pela alta pro-
dutividade por hectare, ou seja, por unidade de drea.
“A gente consegue tirar em épocas de boa produgio
cerca de 2000 caixas/ha. Se o prego estd em torno de
R$ 30,00 por caixa, sdo R$ 50 mil/ha, descontando-
se um custo de R$ 10 mil, ainda tenho R$ 40 mil/ha”.

O agréonomo lembra ainda que o custo para pro-
duzir um hectare de cenoura de variedade comum
chegaa R$ 9,5 mil e para se produzir um hibrido este
custo sofre um acréscimo de mais R$ 1,5 mil, devido
ao maior custo da semente. “Mas, l6gico, a compensa-
¢ao com a média de producio que tivemos nos tiltimos
dois anos, com cerca de 400 caixas a mais para o
hibrido, ou seja, 15% de acréscimo na produtividade
estd valendo a pena”, conclui.

- Cultivar HF - Dezembro 2004 / Janeiro 2005
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E cada vez mais
necessario que o
agricultor torne
seu negocio
competitivo e
lucrativo,
melhorando
niveis de
produtividade e
o grau de
qualidade do
produto final

mercado de cenouras no
Brasil, tal como outras
hortalicas como cebola, tomate e me-
lao, vem passando por algumas
transformacoes nos tltimos anos,

particularmente no tocante ao incre-
mento de tecnologia. A eficiéncia na

producio buscando melhoria de qua-
lidade e otimizagao de custos passou
a ser uma realidade, ou seja, ¢ cada
vez mais necessario que o agricultor
torne seu negdcio competitivo ¢ lu-
crativo, melhorando niveis de produ-
tividade e o grau de qualidade do pro-

duto final, com a melhor relagio de
custo de producao possivel.
Especificamente no mercado de
cenouras, em regioes tradicional-
mente produtoras, o advento de ma-
quinas semeadeiras de precisio per-

mitiu redu¢io no custo de mao-de- s
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Ha pelo menos
trés anos
iniciaram-se os
testes com
hibridos de
cenoura
especiais para o
verao brasileiro,
totalmente
adaptados as
nossas
condicoes
tropicais
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Divulgagao

Comparacéio entre os resultados da cenoura hibrida com uma testemunha OP

Produto

MA A G kg/ha

Testemunha OP 2185 6476 1333

«+: 0bra, reduzindo o raleio e otimizan-

do o uso de sementes por drea plan-
tada. Hoje, ha agricultores no Brasil
especializados no cultivo de cenou-
ra, 0s quais mantém equipes treina-
das para as diferentes etapas de pro-
ducio, como preparo de solo, semeio,
tratos culturais, colheita, além de
classificacdo e embalagem de seu pro-
duto. O profissionalismo e a estru-
tura de producdo adotada por estes
agricultores os fazem muito compe-
titivos neste mercado de cenoura,
permitindo, assim, que estejam sem-
pre a frente, inovando, mantendo-se
firmes em seus negécios.

0_US0 DO

HIBRIDO DE CENOURA

Estima-se que o Brasil produza
de 550 a 650 mil toneladas de ce-
noura por ano, sendo 75% da drea
de cenouras de primavera - verdo e
25% de cenouras de inverno. Atual-

994 294 6l

29.667

mente, a utilizacdo de hibridos é pe-
quena, quase inexpressiva. Especi-
almente nos plantios de primavera —
verdo sdo utilizadas cultivares de
polinizacdo aberta, como Brasilia e
Carandai. Sdo nestes plantios que os
agricultores encontram as maiores
dificuldades para conseguir produ-
tividade e qualidade. Nestas épocas,
tem-se geralmente altas temperatu-
ras, maiores indices pluviométricos
e, conseqiientemente, maior incidén-
cia de doengas, sendo mais prejudi-
ciais os fungos Alternaria dauci (o
mais comum), Cercospora carotae e
a bactéria Xanthomonas campestris pv
carotae, responsaveis pela baixa pro-
dutividade conseguida, quando com-
parada aquelas atingidas nos plan-
tios de inverno.

H4 pelo menos trés anos inicia-
ram-se os testes com hibridos de ce-
noura especiais para o verdo brasi-

leiro, totalmente adaptados as nos-

Peixoto diz que os experimentos fiveram inicio hd frés anos

sas condicoes tropicais. Os testes fo-

ram iniciados pela Seminis Vegeta-
ble Seeds, em suas estagdes de pes-
quisa. Posteriormente, os testes fo-
ram avangados a agricultores de alta
tecnologia, em vérias regioes de pro-
ducdo de cenoura no Brasil, que per-
ceberam enorme beneficio no culti-
vos destes hibridos de verao. O des-
taque ficou para a hibrida Juliana,
da marca Horticeres. Por ter sido de-
senvolvido no Brasil, sob condigoes
tropicais, este hibrido apresenta ex-
celente resisténcia 2 mancha das fo-
lhas, causada por Alternaria dauci,
uma das principais doengas de cul-
tivo de verdo. Percebe-se ainda gran-
de tolerancia ao pendoamento pre-
coce, permitindo, dependendo da
regido, uma janela de cultivo ainda
maior, ja que ndo pendoa como a cul-
tivar Brasilia. A hibrida, além destes
beneficios técnicos, mostra resulta-
do pratico. O principal beneficio ob-
servado nestes trés anos de testes foi
o incremento de produtividade, que
é facilmente percebido, além da me-
lhor classificacao das raizes. Veja
quadro acima, que compara os re-
sultados da hibrida com uma teste-
munha OP.

Observa-se, de acordo com o
quadro acima, um incremento de
cerca de 30% em produtividade ¢
40% na producio de raizes de me-
lhor classificagao. A utilizagdo de
cultivares hibridas de cenoura de
verdo, podem imediatamente incre-
mentar a eficiéncia de produgio,
otimizando recursos aplicados na
cadeia produtiva.

Para o consumidor, a cenoura hi-
brida apresenta a coloracio da raiz
alaranjada escura, com auséncia de
anéis brancos, além do maior teor de
beta-caroteno (precursor de vitami-
na A). Ou seja, a introdugéo de ce-
nouras hibridas de verao traz para
o mercado um beneficio direto ao
agricultor, a0 comerciante e ao con-

sumidor de cenouras.

Alvaro Peixoto,
Seminis do Brasil
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Para a batata, as
perdas devem
ser consideradas
dentro de um
contexto maior,
onde estao
incluidos o
sistema de
manuseio, o
mercado e o
consumidor
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(_Iessunto perdas pos-colheita
mpre suscita interesse de toda
a sociedade brasileira, mas geralmente ¢
tratado superficialmente e de forma emo-
cional. Para a batata, as perdas devem ser
consideradas dentro de um contexto mai-

or, onde estdo incluidos o sistema de ma-
nuseio, o mercado e o consumidor.

0 QUE

E PERDA?

Perda é um termo relativo, e pode ser
conceituado e considerado de varias ma-
neiras de acordo com cada segmento do
sistema de producio da batata. As perdas
podem ser fisicas, pela redugio na quanti-
dade do produto disponivel, e econdmi-
cas, pela diminuicao de seu valor comerci-

al. Para o produtor, pode ser considerada
como perda toda condicdo que reduza a
produtividade ou a qualidade dos tubér-
culos, como a incidéncia de pragas e doen-
cas, clima desfavoravel, entre outros, e in-
clusive os tubéreulos ndo colhidos no cam-
po. Para o beneficiador, pode-se conside-
rar como perda a quantidade de tubéreu-
los descartados por defeitos e o percentual
do produto classificado nos tipos de me-
nor valor comercial. Na comercializacio, o
descarte éa principal causa de perdas, sen-
do também importantes as oscilagoes de
pregos de mercado que afetam a demanda
dabatata. Para o consumidor, a perda pode
ser areducio na qualidade nutricional do
produto ou a deterioracao dos tubérculos
no armazenamento doméstico.

ESTIMATIVAS DE PERDAS
NO BRASIL

As estimativas ou levantamentos de
perdas pos-colheita refletem situacoes es-
pecificas no tempo e no espago, como um
retrato instantineo, e por esta razao de-
vem ser considerados sob esta perspecti-
va. Esta visdo é mais facilmente constata-
da quando se considera uma situagio pra-
tica, como por exemplo a determinagio
das perdas pos-colheita em batata lavada
e ndo lavada em Brasilia (DF) em 1991,
onde comparou-se duas cultivares (Bintje
e Radosa) em duas épocas diferentes, e
determinou-se 10,3% ¢ 93,0% de perdas
para a batata no lavada e lavada da cv.
Bintje ap6s 30 dias e de 0% e 3,8% paraa
cv. Radosa ap6s 16 dias. Neste caso, fica



claro que o processo de lavagem pode au-
mentar a incidéncia de deterioracio em
relagio aos tubéreulos nao lavados, mas é
dificil prever a quantidade porque depen-
de de uma série de fatores, como cultivar,
época do ano, oscilagdes climaticas, inci-
déncia de pragas e doengas, alteragdes no
mercado, ete. Ou seja, as porcentagens
obtidas devem ser vistas com reservas,
como uma indicac¢io ou tendéncia e nio
como valores absolutos. Certamente o
mesmo levantamento realizado em outra
regido ou época produziria percentuais di-
ferentes.

Considerando-se estas limitagoes dos
levantamentos de perdas, os resultados
podem ser aproveitados para se fazer uma
série de inferéncias sobre o sistema de pro-
dugo. No Brasil, foram efetuados alguns
levantamentos de perdas pés-colheita em
produtos horticolas, com percentuais mui-
to diferentes entre si (Tabela 1). A maior
parte destes levantamentos foi efetuado
através de questiondrios, e ndo através de
uma andlise direta, qualitativa ou quanti-
tativa. O mais importante nestes levanta-
mentos éa identificacio das provaveis cau-
sas ou a descricio das condicoes em que
ocorrem. De acordo com todos estes le-
vantamentos, pode—se estimar queas per-
das em batata no Brasil podem variar de
0% a 100%, dependendo da cultivar, be-
neficiamento, local, época do ano, classe

do produto, etapa da cadeia considerada e
outros fatores mais. As causas das perdas
sdo diversas, e incluem deterioracio dos

tubérculos causada por patégenos, defei-
tos na aparéncia, como injiirias mecanicas
e lesdes de fungos e bactérias, e a demora
na venda do produto no varejo.

PRINCIPAIS  CAUSAS
DE PERDAS NO BRASIL

Os tubéreulos de batata podem apre-
sentar diferentes tipos de problemas que
afetam sua aparéncia e conseqiientemente
seu valor comercial. Muitos dos proble-
mas sdo causados durante o cultivo, en-

volvendo doencas, causadas por fungos,

Na comercializacéio, deve-se inspecionar e eliminar batatas doentes
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bactérias, nematéides e virus; pragas, prin-
cipalmente larvas ou brocas; e causas fisi-
olégicas, relacionadas a condicio ambien-
tal, desbalango nutricional, excesso ou fal-
ta de dgua, entre outros. Nos levantamen-
tos realizados no Brasil entre 1971 e 1994,
as principais causas de perdas relaciona-
das pelos diferentes autores sio a demora
entre a compra e a venda; produto compra-
do ruim; danos mecénicos; causas fisiologi-
cas (esverdeamento); doengas (podridoes);
transporte inadequado; falta de aeragdo;
colheita fora de época ou prematura; benefi-
ciamento pos-colheita improprio (lavagem e
secagem); preos desfavordveis ao produtor;

falta de orientagio do mercado.

PRINCIPAIS DEFEITOS
DOS TUBERCULOS

A batata é suscetivel a vérios fungos,
bactérias, pragas, nematdides e viroses que
também podem afetar o desenvolvimento
dos tubérculos e causar perdas pela de-
preciagio do produto. Em todas as nor-
mas de classificagiio e padronizagio de
batata no Brasil, os principais defeitos dos
tubéreulos tém nomes comuns que descre-
vem os sintomas de modo a estabelecer
uma linguagem de facil compreensao.
Entretanto, mais de um MiCroorganismo
pode estar envolvido em muitas destas ca-
tegorias de defeitos. Os defeitos mais co-
muns nos tubérculos de batata sio os se-
guintes:

1. “podridao timida”: deterioraciodo

tubéreulo causada por bactérias, geralmen- »..

Fotos Gilmar Henz

As causas das
perdas sao
diversas, e
incluem
deterioracao dos
tubérculos
causada por
patégenos,
defeitos na
aparéncia, como
injdrias
mecanicas e
lesdes de fungos
e bactérias, e a
demora na
venda do
produto no
varejo




A maior parte
dos problemas
apresentados
pelos tubérculos
tém origem no
campo,
ocasionados por
doencas ou
brocas. Na fase
de pés-colheita,
os problemas
mais relevantes
sao causados
por falhas no
manuseio, como
cura inadequada
dos tubérculos e
a incidéncia de
ferimentos e
injdrias
mecanicas
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te Erwinia, que amolecem e desintegram
os tecidos;

2. “podriddo seca”: desenvolvimen-
tode lesao nos tubérculos, mas os tecidos
permanecem com aspecto seco; ¢ geral-
mente causada por fungos, como Fusa-
Tium;

3. “rizoctonia”: desenvolvimento de
agregados negros (“esclerédios”) bem
aderidos a superficie externa do tubércu-
lo, causado pelo fungo Rhizoctonia solani;

4. “nematdides”: os tubérculos apre-
sentam galhas (“pipocas”) quando ata-
cados por Meloidogyne ¢ pontuacdes ne-
croticas quando atacados por Pratylen-
chus;

5. “broca alfinete™: as larvas vaqui-
nha (Diabrotica speciosa) fazem furos nos
tubérculos, que ficam com aparéncia de

“alfinetados”;

OUTROS

PROBLEMAS

1. “coragdo negro”: ocorréncia de
manchas escuras no interior do tubércu-
lo; é causado pela falta de oxigénio e pode
OCOLTEr a CAmpo OU NO armazenamento;

2. “coragio oco”: falha no interior do
tubérculo, formando uma cavidade, cau-
sada por um crescimento muito rapido
devido ao desbalango hidrico ou deficién-
cia de potassio;

3. “vitrificado”: defeito na polpa do
tubérculo, que fica endurecida e com as-
pecto cristalizado ou fibroso, de causa
desconhecida;

4. “queimado”: queimadura do tubér-
culo causado pela insolagio diretano cam-
Po;

5. “esfolado”: tubérculos com pelicu-
la mal-formada ou sem cura adequada
que solta-se com facilidade e escurece de-
vido a0 manuseio;

6. “dano superficial ’: lesdo de origem
diversa (mecanica, fisiologica, doenca)
com incidéncia em menos de 10% da su-
perficie do tubéreulo e menor que trés mm
de profundidade;

7. “dano profundo”: lesdo de origem
diversa que incide em profundidade mai-
or que trés mm e perda superior a 5% do
peso do tubérculos para eliminar o dano;

8. “embonecamento”: formacio irre-

Tabela 1. Principais estimativas de perda pés-colheita em batata realizados no Brasil

Referéncia

YT

Perda (condicio, etapa)'

| NofolRN | 6,8% (atacado); 12,4% (varejo
50%-63% (comercializaciio
12,5% (suja): 21,4% (lavada
[ Henz(1991) | 3 7% (Especial): 20,1% (Diversos
0% (suja): 93% (lovada

! Quando niio explicitada pelos autores, considerou-se a perda na etapa de comerdalizacio.

gular do tubéreulo causada por crescimen-
to desuniforme; pode ser causado por va-
rios tipos de estresses ambientais ou des-
balanco nutricional;

9. “esverdeamento”: mudanca de co-
lorag@o do tubérculo para esverdeado por
exposicao a luz e formacio de clorofila;

10. “brotado”: brotacio dos tubércu-
los devido a exposicio em local quente e
timido.

(OMO REDUZIR AS
PERDAS

A qualidade dos tubérculos e a pro-
dutividade da batata dependem das con-
dicdes de cultivo, principalmente do cli-
ma, adubagfio, irriga¢io, tratos culturais
e controle fitossanitério. A maior parte dos
problemas apresentados pelos tubérculos
tém origem no campo, ocasionados por
doengas ou brocas. Na fase de pds-colhei-

ta, os problemas mais relevantes sao cau-
sados por falhas no manuseio, como cura
inadequada dos tubéreulos e a incidéncia
de ferimentos e injtirias mecénicas. Algu-
mas medidas gerais que podem contri-
buir na reducio de perdas podem ser
adotadas pelos diferentes segmentos da
cadeia produtiva da batata:

PRODUTOR

* monitorar constantemente a inci-
déncia de pragas e doencas que causam
danos diretos nos tubérculos na fase de
producio;

* 56 efetuar a colheita quando as
hastes da batata estdo secas e os tu-
bérculos com pelicula firme, o que
ocorre 10-14 dias apdés a morte da
parte aérea da planta;

* usar equipamento adequado na co-
lheita para evitar tubéreulos “esquecidos”

L

A apresentagtio é fundamental para alcangar bons precos no mercado




no campo, que podem chegar a 10% da
produgio;

* ndo colher quando o solo estiver
excessivamente molhado ou timido, ou
logo apds a ocorréncia de chuvas;

* respeitar o periodo de “cura” dos
tubérculos no campo (30-
60min) para manter a re-
sisténcia da pelicula e evi-
tar perdas por danos me-
canicos;

e treinar os colhedores
para evitar ferimentos des-
necessarios nos tubérculos
no recolhimento da batata
1no campo;

* acompanhar o benefi-
ciamento da batata colhida
para ter uma idéia da quali-
dade e do valor da produgio;

* sclecionar para plan-
tio cultivares bem adapta-
das a regido, e que apre-
sentem alta produtividade
e tubérculos de boa aparéncia, com
maior valor comercial;

BENEFICIADOR

* ajustar as maquinas de beneficia-
mento para evitar quedas acentuadas e
ferimentos desnecessarios nos tubérculos;

* paraabatatalavada, ajustar a tem-
peratura e a velocidade do vento do ttinel
de secagem para evitar danos excessivos
apelicula dos tubéreulos;

* treinar os operdrios que fazem a
selegdo visual dos tubéreulos a respeito
dos defeitos mais graves para uma classi-
ficacdo mais eficiente do produto;

* identificar mercados e consumido-
res alternativos para tubéreulos de tipos e
classes de menor valor econdmico, como
batata “Bolinha” e “Diversos”;

* para a batata de melhor qualidade
e destinada a um publico mais exigente,
acondicionar os tubérculos em caixas de
papelao ou de plastico;

ATACADO

* cvitar quedas dos sacos e danos
mecAnicos nas operagoes de carga e des-
carga dos sacos;

¢ utilizar paletes de madeira para

acomodar as pilhas de sacos, que devem
ter no maximo seis a 0ito sacos;

* no caso de armazenamento tempo-
rario nos proprios “boxes”, manter as pi-
lhas de sacos sob os paletes afastados para
que haja uma maior ventilacao;

Batatas com defeito siio descartadas na dassificactio

* fazer inspecoes didrias para verifi-
car a incidéncia de deterioracio dos tu-
bérculos, e reclassificar os sacos para eli-
minar as batatas doentes;

VAREJO

* armazenar em local com pouca luz,
fresco, seco e bem ventilado por periodos
curtos (até cinco dias);

* para armazenamento mais prolon-
gado utilizar refrigeraco (7-12°C);

* comprar quantidade de produto
coerente com a demanda;

* identificar a variedade e apontar
sua aptidao culindria para o consumidor;

* evitar ferimentos na movimenta-
¢do do produto na loja (carga, descarga,
exposicio em gbndolas);

* no caso da batata exposta em gon-
dolas e vendida a granel, fazer inspegdes
periédicas para descartar os tubérculos
deteriorados ou com defeitos muito evi-
dentes;

* ofertar pelo menos dois tipos de
batata, com cultivares diferentes ou for-
mas de apresentacao, como tubéreulos de
pelicula creme e rosada, a granel e emba-
lada em redes, tubérculos escovados e la-
vados, tubéreulos grandes e “bolinha”, etc;

CONSUMIDOR

* comprar batata com mais freqiién-
cia e em menores quantidades para evitar
deterioracio;

* armazenar fora da geladeira para
ndo ocupar muito espaco, mas em local
escuro, fresco e venti-
lado;

* usar sacos plds-
ticos para embalar so-
mente quando arma-
zenar em geladeira;
dar preferéncia para
redes ou sacos de pa-
peldo;

* descascar a ba-
tata com cuidado
para evitar desperdi-
cios necessarios;

¢ as partes escu-
recidas do tubérculo
podem ser eliminadas
¢ a parte sadia pode
ser aproveitada sem
problemas;

* pedir informagdes sobre a identifi-
cagao da batata (variedade ou cultivar) e
sua aptiddo culindria no momento da
compra.

Abatata é um alimento nobre e muito
apreciado pelo consumidor brasileiro. A
manutencio da qualidade e da boa ima-
gem do produto junto ao pablico deve ser
uma preocupacio constante de todos os
envolvidos no sistema produtivo, para que
abatata continue sendo parte da alimen-
tacdo didria do brasileiro.
Gilmar Paulo Henz,

Embrapa Hortalicas

T AL

A manutencao
da qualidade e
da boa imagem
do produto junto
ao publico deve
ser uma
preocupacao
constante de
todos os
envolvidos no
sistema
produtivo

® T . =S
Tubérculo comprometido pela podriddo-mole da batata
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Fotos Gilmar Henz




a prépria
conducao do
cultivo gera
preocupacoes
desde a
implantacao,
uma vez que na
conta cultural do
produtor
constam gastos
sistematicos
com insumos,
principalmente
aqueles
destinados ao
controle de
doencas e

pragas

A traca-da-batata 'za’a 3
d Mo de todo o s

alimentando os G‘erfé de

Ev
"y .
i~

setor fumageiro do Brasil

vem aguardando com grande
expectativaa possibilidade de medidas in-
ternacionais a partir de 2006 visando o
combate ao tabagismo através da dimi-
nuicdo do plantio do fumo. No cenério
atual, a fumicultura brasileira depende
basicamente do comportamento das ex-
portagdes, uma vez que a produgdo nos
tltimos anos apresentou sensivel redu-
¢ao e o consumo mundial do tabaco tem
aumentado em torno de 1,5% ao ano.

m}
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Nao bastasse isso, ha todo um quadro
s6cio-econdmico a considerar, pois a
atividade garante o sustento e a per-
manéncia de milhares de agricultores
no campo, especialmente nos estados
do Sul, que sdo responsaveis por mais
de 90% da producao nacional, onde a
agricultura familiar em integracio com
ainddstria caracteriza o sistema. Além
disso, a prépria condugao do cultivo
gera preocupagoes desde a implanta-
¢a0, uma vez que na conta cultural do

produtor constam gastos sistematicos
com insumos, principalmente aqueles
destinados ao controle de doencas e
pragas. Entre estas, deve-se conside-
rar a presenca, ainda que incipiente em
algumas regioes, da “traca-da-batata”,
que tem como hospedeiro alternativo
principal a planta de fumo. Trata-se
de uma espécie exdtica introduzida no
Brasil no inicio do século, disseminan-
do-se pelas regides produtoras de todo
territ6rio nacional.
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CARACTERIZACAO

DA PRAGA

Phthorimaea operculella (Zeller,1873)
[=Gnorimoschema operculella (Zeller) e
G.solanella Boisduval,1874], pertence a
ordem Lepidoptera, familia Gelechiidae
e, estd associada principalmente com a
cultura da batata, originando dai o nome
comum da espécie. Os adultos sao micro-
lepiddpteros de coloragao geral cinzenta
com manchas escuras, medindo cerca de
dez a 12 mm de envergadura, com asas
posteriores mais claras. Os ovos de cor
branca, lisos e globosos. As lagartinhas
quando completamente desenvolvidas
medem em torno de 12 mm de compri-
mento, de coloragio branca-rosada, com
manchas escuras na cabega, protorax e
final do abdomen. As crisalidas de seis
mm, de cor branca ou cinza, s3o protegi-
das por um casulo de seda.

HABITOS E
DANOS

Nas lavouras, as mariposinhas, de
curta longevidade, tém habitos crepuscu-
lares e colocam os ovos (100-300) de for-
maisolada ou em grupo, preferencialmen-
te na face inferior das folhas ou junto as
brotagdes novas das plantas de batata e
fumo. Em armazéns e depdsitos, a postu-
ra € realizada tanto nos sacos como nas
paredes, janelas, lumindrias, caixotes €
outros locais proximos. A incubagio a
campo dura cerca de trés a quatro diase,
as lagartinhas recém eclodidas penetram

Divulgagao

Rogério recomenda evitar plantar fumo e batata proximos

.

0 controle deve ser feito quando forem capturados 20 adultos/dia

nas folhas ou brotacdes. Na batata, os da-
nos inicialmente sdo caracterizados por
minas e galerias nas folhas e brotos, esten-
dem-se aos tubéreulos nos depdsitos onde
podem produzir canais profundos, per-
mitindo o surgimento de doengas fangi-
cas e bacterianas, depreciando o produto.
No fumo, onde as folhas constituem a
matéria-prima, seus danos sdo pronunci-
ados, especialmente porque produzem
“minas” tornando-as imprdprias ao be-
neficiamento. Na lavoura, ao completa-
rem o desenvolvimento (11-12 mm),
quando passam por quatro instares (12-
14 dias), as lagartinhas, através de fio de
seda, abandonam as galerias e transfor-
mam-se em crisalidas protegidas por ca-
sulo, diretamente no solo ou entre folhas
secas. FEssa fase tem uma duragao de
12 a 30 dias de acordo com as condi-
¢oes climdticas. Em regides de tempe-
raturas muito baixas a espécie hiberna
no estagio de crisdlida. Em condiges
apropriadas (25 a 30°C) o ciclo pés-
embriondrio se completa em 21 a 25
dias, com até trés geragbes anuais.
Logo apds a emergéncia, os adultos
efetuam o acasalamento e, de imedia-
to, iniciam a postura. A deteccao das
mariposas ¢ dificil durante o dia, pois
as mesmas escondem-se nas partes bai-
xas das plantas ou mesmo junto ao solo.
Antes de tomar a decisao de contro-
le da praga, deve-se fazer o monitora-
mento da mesma com armadilha de fe-
romonio, evitando-se assim o gasto des-
necessdrio com produtos inseticidas.

CONTROLE

CULTURAL

* Comoa densidade populacional da
“traca-da-batata” depende de temperatu-
ras acima de 25 °C, recomenda-se evitar
o plantio nessas condigoes, associando-se
sempre com bom preparo do solo;

* destruicio de restos culturais;

* evitar sempre o cultivo do fumo com
plantacdes vizinhas de batata;

* rotacdo cultural.

CONTROLE

BIOLOGICO

* Virias espécies de microhimendp-
teros auxiliam no controle da praga, es-
pecialmente Copidosoma koehleri e Apan-
teles subandinus, que parasitam lagar-
tas. Bacillus thuringiensis em pulveriza-
¢Ao também constitui meio bioldgico de
controle.

CONTROLE
QUIMICO

Embora os produtos registrados no
controle da praga sejam principal-
mente na utilizacdo da cultura da ba-
tata, alguns também recomendados
para o fumo podem ser empregados,
como acefato, imidaclopride e clorpi-
rif6s nas dosagens recomendadas. Ao
se realizar o monitoramento do inse-
to, a aplicacdo de qualquer produto
deve ser realizada quando forem cap-
turados 20 adultos/dia.

Rogério F. Pires da Silva,
UFRGS

Fotos Souza Cruz

Antes de tomar
a decisao de
controle da
praga, deve-se
fazer o
monitoramento
da mesma com
armadilha de
feromonio,
evitando-se
assim o gasto
desnecessario
com produtos
inseticidas
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@¥omate é a mais importante das_hor.

o grupo das hor-

talicas, o tomate

¢ a espécie mais

importante, tan-

to sob o ponto de
vista econdmico quanto social, pelo vo-
lume da producio e geragio de empre-
gos. Sdo quase quatro milhdes de hor-
tas cultivadas com a espécie, o que gera
uma produgao de cerca de 110 milhoes
de toneladas. F também uma espécie
cosmopolita, pois ¢ cultivada no mun-
do todo, sendo China, Estados Uni-
dos da América e India os principais
produtores.

O Brasil é o oitavo maior produtor com cerca de 63 mil hectares
cultivados e producdo que atinge a 3,5 milhées de toneladas

O Brasil é o oitavo maior produtor
com cerca de 63 mil hectares cultiva-
dos e produgao que atinge a 3,5 mi-
lhées de toneladas, o que significa uma
média de 56 t/ha ou seja, o dobro da
média da produtividade mundial, que
chega a 27 t/ha. Embora cultivado em
todos os estados em maior ou menor
escala, os principais produtores sdo
Goids, Minas Gerais, Sio Paulo, Bahia
e Rio de Janeiro.

Da produgao total, 70% sdo des-
tinados ao mercado para consumo
ao natural e o restante sio matéria-
prima para industrializa¢do, com os
quais sdo elabora-
dos diversos produ-
tos, tais como estra-
tos, pastas, molhos,

produtividade média é duas vezés;maior-que:em-out 0s. paises

sucos ¢ outros derivados. E necessa-
rio ressaltar que as cultivares de to-
mate para mercado sao diferentes da-
quelas para industrializac¢do, tanto
no que se refere a planta quanto ao
fruto e sistemas de cultivo.

O cultivo do tomateiro ¢ feito pelo
sistema tutorado, quando a producio
¢ destinada ao comércio do natural, ou
seja, mercado para mesa, € 0 ndo tuto-
rado, para a producio de tomates para
industrializacio.

Cultivo tutorado: por este sistema
sdo cultivadas as plantas de crescimen-
to indeterminado ou semi-determina-
do, para evitar que elas se desenvol-
vam em contato com a terra e, assim,
minimizar os problemas com doencas
nas folhas e frutos.
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Nos cultivos a céu aberto, as plan-
tas crescem apoiadas em estacas de
madeira ou bambu ou insoladas em
corddes ou fitas. As estacas de duas
linhas ficam apoiadas em um arame
colocado a 1,8 m de altura e portan-
to com leve inclina¢do. Quando sio
utilizados o cordao ou o fitilho, uma
das extremidades é amarrada na
propria haste da planta ¢ a outra
presa em um arame colocado entre
2,00 e 2,20 m de altura. As hastes
vao sendo insoladas no cordao a me-
didas que vio crescendo.

No cultivo tutorado as plantas
podem ser conduzidas com uma ou
duas hastes e todas as brotagoes la-
terais sdo eliminadas e quando atin-
gem o arame, o broto terminal ou
apical ¢ também eliminado para pos-
sibilitar maior desenvolvimento dos
frutos das pecas superiores. Com esta
operagio o periodo de producio fica
limitado a 50 a 60 dias.

Em caso de cultivo com o0 solo com
coberta de pldstico ou em casa de vege-
tacio, também com o solo coberto com
o filme de pléstico, ou plantio sem solo,
e as plantas tutoradas com corddo, ndo
se faz a eliminagdo do broto apical per-
mitindo o crescimento das hastes ap6s
alcangarem o arame. Neste caso faz-se
o seguinte manejo das hastes: elimina-
se as folhas abaixo da penca sem fru-
tos ¢ o racimo da penca, solta-se o cor-
dao do arame e coloca-se a parte infe-
rior da haste na horizontal, manten-
do-se a parte superior na vertical, pren-
dendo-se novamente o cordao no ara-
me. Esta operagio € repetida sempre
que o dpice da hastes atingir o arame.
Assim, as hastes vao crescendo e o pe-
riodo de colheita mantido por mais de
seis meses, 0 que aumenta a produtiVi—
dade por planta.

Este sistema de cultivo ¢é utiliza-
do para as cultivares cujos frutos sdo
destinados para consumo ao natu-
ral. Também sao chamados de toma-
tes para mesa.

Cultivo ndo tutorado: é utilizado
para as cultivares de crescimento de-

terminado e a produ-
¢ao ¢ destinado para
industrializacdo. As
plantas destas culti-
vares param de crescer com a frutifi-
cago e com o peso da haste se apoiam
no solo, dai ser chamado de cultivo ras-
teiro.

CULTIVARES

As cultivares de tomate estao agru-
padas em:

a) para mesa ou mercado

b) para industrializacao

No grupo das cultivares para mer-
cado hd os sub-grupos Santa Cruz, Sa-

lada, Cereja e Italiano. Os frutos do
sub-grupo Santa Cruz sdo oblongos,
com dois I6culos e peso médio de 120 a
150 gramas, enquanto os do grupo
Salada sdo redondos ¢ achatados no
dpice e na base, multiloculos e com peso
médio de 220 a 250 gramas. J4 os fru-
tos do grupo Cereja sdo redondos, com
peso de 20 a 25 gramas, enquanto os
do grupo Italiano sdo alongados, bino-
culares e peso de 100 a 150 gramas.
No comércio sdo encontrados intime-

Italiano é um dos quatro sub-grupos de cultivares para mercado

As cultivares para mercado sao diferentes daquelas para industrializacao,
tanto no que se refere a planta quanto ao fruto e sistemas de cultivo

Embrapa Hortalicas
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A adocdo do manejo integrado é o processo mais eficiente para
se minimizar os problemas fitossanitarios e fisiol6gicos

««« 1as cultivares de cada um dos sub-gru-

pos e anualmente sdo langados novos
materiais pelas diversas empresas de
sementes, com caracteristicas diferen-
ciadas nas plantas, tais como resistén-
cia a doengas e frutos com maior capa-
cidade de conservagao pés-colheita,
chamados longa vida, ou com qualida-
des nutracéuticas.

i L : a

A adubagio deve ser rica e equilibrada, de acordo

EXIGENCIAS CLIMATICAS

O tomateiro é uma planta com
ampla capacidade de adaptagdo as
diferentes condicoes de clima. Em-
bora as condicoes mais favordveis de
temperatura estejam na faixa de 18
a25°C, tolera de 13 a 30°C. E indi-
ferente ao fotoperiodo, dai ser culti-
vado em todos os estados em maior
ou menor escala. Temperatura infe-
riores a 13°C retardam o crescimen-
to, enquanto que acima de 35°C afe-
tam a frutificacio e o desenvolvimen-
to dos frutos. As chuvas, a variacio

das temperaturas e a umidade rela-
tiva do ar interferem na fitossanida-
de, por facilitar o desenvolvimento
de doencas ftingicas e bactericinas.
Assim, sdo inimeras as doencas
causadas por fungos, bactérias, vi-
roses, nematoides, que podem pro-
vocar até a morte da planta. Dentre
as doengas mais importantes desta-

com a andlise de solo

cam-se a causada pela Erwinia, que
provoca o murchamento e morte da
planta, e a murcha bacteriana, causa-
da pela Ralstonia, que também causa
o murchamento e morte. As viroses,
por seu lado, afetam o desenvolvimen-
to vegetativo e atacam a produgao na
fase inicial do cultivo. Os nematéides
também afetam o crescimento por ata-
carem o sistema radicular.

Em parte, o problema de doen-
cas ¢ minimizado pela existéncia de
cultivares geneticamente resistentes
a certos fungos de solo, viroses e ne-
matoides.

Quanto aos insetos-pragas, além
dos danos diretos, podem ser veto-
res de viroses. Ultimamente, tem se
destacado a mosca-branca (Bemisia
sp), pela sua disseminacéo geral de
diversas espécies de germinivirus, a
traca do tomateiro, o pulgﬁo, o Tri-
pes e as brocas.

Outros problemas na cultura sao
as deficiéncias tanto fisiol6gicas
quanto nutricionais, causadas pelas
variacoes climdticas, fertilidade e
umidade do solo. A deficiéncia de cal-
cio é outro problema que afeta dire-
tamente a qualidade dos frutos ao
provocar o conhecido “fundo preto”.
Outras deficiéncias mais comuns sao
as de nitrogénio e magnésio.

A adoc¢do do manejo integrado é
0 processo mais eficiente para se mi-
nimizar os problemas fitossanitari-
os e fisiolégicos.

A seguir, serdo apresentados os
aspectos importantes na produgio
de tomate para mesa.

ESCOLHA DO LOCAL

Para a implantacdo da cultura
deve-se dar preferéncia a solos leves
de textura média, bem drenados, ri-
cos em matéria organica e planos ou
ligeiramente inclinados. Devem ser
evitados locais de baixada, onde ha
possibilidade de encharcamento.

PREPARO DO TERRENO

No preparo do solo deve-se pro-
porcionar condictes para que o sis-
tema radicular do tomateiro tenha
um desenvolvimento vigoroso, de
modo a conseguir suprir a planta
em 4gua ¢ nutrientes durante todo
o ciclo. A aragdo deve ser profunda,
seguida de uma ou duas gradagens
para destorroar e nivelar o terreno,
depois, dependendo do tipo de cul-
tivo, sdo feitos os canteiros, sulcos
ou o proprio plantio.

CALAGEM E ADUBA(AOQ

A calagem deve ser realizada trés
meses antes do plantio, calculada se-




gundo os resultados da anélise de
solo, de modo a elevar a saturacio
por bases do solo a 70-80%, e pH
entre 6,0 e 6,5.

A adubagio deve ser rica e equi-
librada, seguindo as recomendagdes
da anélise de solo, além de parcela-
da, de modo a fornecer os nutrien-
tes nos diferentes momentos do de-
senvolvimento da planta.

PRODUCAO DE MUDAS

A producio de mudas ¢ uma eta-

pa muito importante do cultivo de

tomateiros. A obtencio de mudas sa-
dias é determinante para o sucesso
da cultura no campo. Alguns pro-
dutores ainda produzem suas mu-
das em sementeiras ou copinhos de
jornal em campo aberto e sem pro-
tegdo, mas a tendéncia é de se utili-
zar mudas produzidas em bandejas
em casa de vegetacdo, de modo a se
obter mudas sadias, com alto vigor.
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ERPLANTAG

Existem produtores que estdo ter-
ceirizando a produc¢io de mudas,
dada sua importincia no sistema de
producao de tomate.

Para a producdo de mudas em
recipientes pode-se utilizar substra-
tos comerciais, ou fazer o seu pro-
prio. Neste caso, deve-se tomar mui-
to cuidado para nao se utilizar ma-
téria-prima contaminada.

TRANSPLANTE

O transplante deve ser feito
quando as plantas estiverem com
quatro a cinco folhas definitivas,
com aproximadamente 25 dias ap6s
o semeio. O espagamento pode vari-
ar de 0,5 a 0,7m entre plantas e 1,0
a 1,2m entre linhas, sendo que os
espacamentos maiores sdo utiliza-
dos no periodo chuvoso.

TRATOS CULTURAIS

Os tratos culturais sdo um con-
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junto de medidas que devem ser to-
madas para favorecer o perfeito de-
senvolvimento da cultura.

CONDUCAO

A planta pode ser conduzida com
mais de uma haste por planta, prin-
cipalmente quando se trabalha com
cultivares de crescimento semi-de-
terminado e determinado. Em culti-
vares de crescimento indetermina-
do geralmente faz-se a condugao
com uma ou duas hastes.

IRRIGACAOQ

Existem varios sistemas de irri-
gacdo que podem ser utilizados na
cultura de tomate, todos possuem
eficiéncia satisfatéria, desde que bem
dimensionados

DESBROTA
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«»« todos os demais brotos la-
terais deverio ser retira-
dos quando ainda peque-
nos, pois neste momento
ainda nio terdo retirado
muitas reservas das plan-
tas, além da operacdo ser
mais facil e rapida neste Termofosfato
estgio.

Semente de fomate hibrido

Caledrio

Inseficida
Fongiida
DESBASTES Herbidda

Algumas cultivares pos-
suem um ndmero muito

Toneladas
Toneladas

Quilogramay/litro

Quilograma/1
vilograma/litro
B Qoyonafine

el

tidos todos na penca, o ta-
manho dos frutos ficar4 re- [ltem
duzido, por isso nestas cul- Aragio

tivares devera ser feito o des-
baste de frutos. Mesmo em
cultivares que ndo tém um Aplicagéo de Agrotticos
nimero muito grande de

Levantamento dos conateiros

Formacgio dos mudas
frutos, o desbaste ¢ reco- :

mendado. Ele deve ser feito Adubacgio de coberfura

nos cachos do ponteiro da
Tutoramento

planta,paraaumentarota- | g

manho dos frutos, que nor- Deshrota

malmente ficam menores.
Colocacéio do mulching

Incorporagio doadubo
TUTORAMENTO Colheita/dssificacio/
Por meio do turotamen- acondicionamento
to mantém-se os tomateiros

5 Hora/mdquina

8 Hora/mdquina
Dia/homem
Dia/homem
Dia/homem

Dia/homem

90 Dia/homem

Dia/homem

Dia/homem

do o contato das folhas e
frutos com o solo. Assim, a Pl -
stico (mulching)
planta desenvolve-se em
melhores condigges fitossa- Arame
nitdrias, o que prolonga o pe-
riodo de produgfio, aumen- Givoplisia
ta a quantidade de frutos e Energia
melhora sua qualidade.

14 Rolos

150 Quilograma

20 Toneladas

_ Goixes
KWH

iniciar o processo da maturagcdo,
mesmo que esteja com a coloragio
esverdeada, principalmente se o
produto sera destinado a merca-
dos distantes do local de produ-
¢do. Entretanto, o tomate para a
industria deve ser colhido quan-
do tiver completado a maturacgo,
pois deve ser transportado direta-
mente para a fbrica e no menor
tempo possivel.

Ap6s colhidos, os tomates
para mercado passam pelo pro-
cesso de selegio, quando os im-
proprios para comercializagiio ou
industrializagio sdo descartados
e os demais so limpos, classifica-
dos e acondicionados em caixas
de madeira, papelao ou pldsticos
para transporte e comercializa-
¢ao no atacado.

Embora a clarificacio do to-
mate para mercado seja de ade-
sdo voluntdria, praticamente to-
dos os produtores a fazem para
facilitar a comercializagio e con-
seguir pregos mais justos. O to-
mate para industrializagio tam-
bém passa pela sele¢io e a clarifi-
cagao, ¢ feita quando ele chegana
industria, que leva em conta o
estagio de maturacdo e qualida-
de intrinseca, integridade e sani-
dade. O transporte é feito em cai-
xas ou a granel.

CUSTO DE PRODUCAO

O custo de produgio do to-
mateiro € muito varidvel depen-

dendo da época do ano, local e

Existem diferentes maneiras
de se tutorar as plantas:

pode-se utilizar varas de bambunaverti-  lha da forma de tutoramento vai depen-

der da disponibilidade

Por meio do turotamento mantém-se os tomateiros em posicao
ereta, reduzindo o contato das folhas e frutos com o solo

demateriais e do custo
para cada produtor.

COLHEITA

cal ou inclinadas (neste caso também ¢ O tomate é um fruto clim4tico, isto €,
chamado de cerca cruzada); fios parale-  ele é capaz de completar a maturacio mes-
los de arame (como uma cerca); eatravés  mo depois de colhido. Assim, o tomate

de fitilho fixado no pé da planta. Aesco-  para o mercado deve ser colhido logo que

sistema de producdo utilizado,
mas de forma geral o custo de
producdo gira entre R$ 1,70 e 2,00
por planta, totalizando um custo mé-
dio préximo a R$ 30 mil/ha. Os insu-
mos bésicos para a produgio de um
hectare estdo na tabela ao lado, poden-
do sofrer alteracoes de acordo com o
sistema de produco adotado.
Nozomu Makishima e

Werito Fernandes de Melo,
Embrapa Hortalicas




IBRAFLOR

Instituto Brasileiro de Floricultura

/ 4
Planejar ¢

loreiflor

Resultado de discussdes de liderangas da floricultura vira CD-
rom com informacbes sobre o futuro das exportagoes e
estratégias para conquistar novos mercados

.i: 2004, mesmo antes de fechar
balango do ano, o Brasil jd al-
cancou um novo recorde histérico nas
exportagoes dos produtos de sua flori-
cultura. Nos resultados acumulados de
janeiro a outubro, ja sio US$ 19,7 mi-
lhdes e a previsao técnica é de fechamen-
to, até dezembro, com US$ 25 milhoes
exportados. Estes nimeros representa-
rdo um crescimento proximo a 30% so-
bre os resultados de 2003.

Para avaliar indicadores como estes
e aprovar o Plano Estratégico para o fu-
turo das Exportacoes das Flores e Plan-
tas Ornamentais do Brasil, o Ibraflor e o
Programa FloraBrasilis (Convénio com
a Apex-Brasil), promoveram diversas
etapas regionais do Férum dos Exporta-
dores de Flores e Plantas Ornamentais do
Brasil, cujas reunides ocorreram em Sao
Paulo (Fiaflora Expogarden, setembro),
Rio de Janeiro (Rioflor 2004, outubro) e
Salvador (IIBahiaFlores, dezembro).

Nestas oportunidades, foilancado e
divulgado, em 4mbito nacional, CD-rom
contendo o “Plano Estratégico das Expor-
tagoes de Flores e Plantas Ornamentais do
Brasil”, além dos resultados de dois es-
tudos basicos para os exportadores seto-
riais: “Pesquisa Qualitativa sobre o Poten-
cial Exportador de Flores e Plantas Orna-
mentais do Brasil” e “Atualizagao das In-
formagoes sobre o Mercado Internacional
da Floricultura”.

O potencial exportador da floricul-

tura brasileira foi estudado a partir de
entrevistas com mais de 150 liderancas
setoriais, de Norte a Sul do Brasil, no
periodo de abril de 2003 a junho de
2004. A metodologia de pesquisa quali-
tativa focus group empregada permitiu
captar 0s anseios, medos, frustracdes, so-
nhos e expectativas dos produtores e ex-
portadores, lancando as bases para uma
atuacdo mais consistente e objetiva na
superagio dos entraves tecnoldgicos,
burocréticos, logisticos, econdmicos e
culturais para que o pais venha a assu-
mir, de fato, papel de destaque no cené-
rio do comércio internacional de flores e
plantas ornamentas.

Ja o estudo do mercado internacio-
nal revelou as oportunidades reais para
ainser¢ao dos produtos brasileiros, num
mercado que movimenta, anualmente,
USS$ 9 bilhdes e que ¢, hoje, dominado
em cerca de 50% apenas pelas exporta-
¢oes da Holanda. O segundo maior par-
ticipante mundial é a vizinha Colémbia,
que representa, contudo, apenas 6% das
transagdes internacionais de flores e plan-
tas ornamentais. O trabalho aponta que
Brasil possui notével potencial de cresci-
mento no mercado internacional, princi-
palmente frente as perspectivas de ex-
ploragéo econdmica e sustentavel das ri-
quezas particulares de sua flora diversi-
ficada e infinitamente rica, naquilo que
ela possui de mais tipico e diferenciado
frente aos produtos ja conhecidos dos

consumidores de todo 0o mundo.

Em todo o escopo dos estudos, fica
evidente que o Brasil ja conquistou ima-
gem e presenca fortemente positiva por
deter verdadeiras ilhas de exceléncia na
produgdo e exportacao de produtos
como mudas de plantas ornamentais,
com destaque para crisintemos, além
de bulbos de gladiolos, amarilis, lirios
caladiuns, entre outros. Com verdadei-
ras plantas industriais estabelecidas na
regido paulista de Holambra e em plena
expansao para as dreas montanhosas
do Cear4, o setor é reconhecido com um
dos mais importantes fornecedores de
produto de altissima qualidade nos exi-
gentes mercados da Holanda, EUA e
Japao, entre outros.

O maior desafio atual é, portanto, o
de fazer com que os demais segmentos
da floricultura profissional e exportado-
ra do pafs, especialmente os das flores e
folhagens temperadas e tropicais de cor-
te, plantas ornamentais para o paisagis-
mo e jardinagem, flores secas e mudas
de orquideas conquistem 0 mesmo pata-
mar tecnoldgico e comercial dos dois gru-
Pos anteriores.

Os interessados em obter o CD-
rom devem entrar em contato com o
Ibraflor (ibraflor@ibraflor.com.br ;
(019) 3246 1888).
Antonio Hélio Junqueira e

Marcia da Silva Peetz,
Ibraflor




ABBA

Associagdo Brasileira da Batata

O que motiva as campanhas para que a populagcdo diminua o
consumo de alimentos como a batata? Preocupacdo com a saude
ou interesses econdémicos? A ABBA aposta na segunda hipotese

tualmente muitas recomen-

dacgoes de dietas incentivam

a populacio a deixar de consumir ali-

mentos que contem carboidratos, ar-

gumentando que sdo prejudiciais a
satde humana.

Sera que os responsaveis por es-
tas recomendagdes estdo preocupados
com a sua satide ou ndo passa de uma
estratégia com interesses de autopro-
mog¢ao ou econdmico?

Considerando que a populacio
mundial ultrapassa seis bilhées de
pessoas ¢ mais da metade ndo conse-
gue suprir ou ter acesso as suas ne-
cessidades minimas de alimentos e
conseqiientemente muitas estio enfer-
mas ou morrendo de fome, podemos
afirmar que vivemos uma catéstrofe
humana.

Como solucio, acreditamos que
somente negociacoes internacionais
que priorizem acordos humanitarios
acima de qualquer interesse politico
ou econdmicos poderao amenizar esta
catédstrofe. Com certeza, qualquer ali-
mento, inclusive os ricos em carboi-
dratos, poderdo contribuir para re-
duzir a fome no mundo.

Considerando que os quatros prin-
cipais alimentos consumidos pela hu-
manidade sdo arroz, trigo, milho e ba-
tata — todos fontes de carboidratos —

podemos afirmar que estes alimentos
sao imprescindiveis 8 humanidade.

Como solucio, recomendamos que
sejam desenvolvidas tecnologias para
aumentar a producdo mundial destes
alimentos. O consumo foi, continua
sendo e sempre serd imprescindivel a
humanidade. E importante lembrar
que existem milhares de variedades e
combinagdes que resultam em pratos
saborosos e saudaveis.

Considerando que a obesidade, sal-
vo problemas de outra natureza, esta
diretamente relacionada ao excesso de
consumo, podemos afirmar que se tra-
ta de uma situagio que ocorre predomi-
nantemente em familias ou paises ricos.

Como solugio, sugerimos que as fa-
milias e paises ricos controlem o consu-
mo excessivo de alimentos, distribuam
0 excesso a0s miserdveis e evitem o se-
dentarismo.

Considerando que muitas destas
dietas foram criadas por “cientistas”,
“empresas” ou “paises” que buscam ca-
minhos alternativos para sairem do
anonimato ou para alcangarem ou man-
ter o sucesso econdmico de qualquer for-
ma, podemos concluir que nem sempre
a “ciéncia” busca proporcionar o bem
da humanidade.

Lembre-se de situacbes como as
“desculpas” utilizadas na manutengio

de subsidios a produtores de alguns
paises com elevados custos de produ-
¢éo —eles precisam ser subsidiados, pois
sdo responsaveis pela beleza da paisa-
gem... Lembre-se da preocupacio de
vérios paises em perder o dominio de
seu mercado interno e externo devido
ao crescimento da produgao brasileira
de laranja, cana, café, soja, carne bovi-
na, frango, frutas, etc.

Como solugdo recomendamos que
mudem imediatamente seu foco, pois
com certeza ganhardo muito mais por
muito mais tempo. Com certeza dormi-
rao mais tranqﬁilos, pois nao terdo que
lutar contra o peso da consciéncia.

Considerando que muitos profissi-
onais da midia néo possuem o minimo
de conhecimento sobre muitos assun-
tos podemos concluir que muitas noti-
cias sdo equivocadas ou absurdas.

Como solugio sugerimos que as em-
presas e os profissionais da midia se-
jam responsabilizados e penalizados
proporcionalmente aos prejuizos que
causam aos produtores, empresas € a
populagio.

Carboidratos sdo imprescindiveis a
alimentagao da humanidade, pois sao
alimentos acessiveis, saborosos, sauda-
veis, versateis e universais. KC]

Natalino Shimoyama,
Gerente Geral




ABH

Associacdo Brasileira de Horticultura

Alimento
saudavel

A ABH lidera campanha para aumentar o consumo de hortalicas no Brasil

i dois meses, um grupo de
.}]E)roﬁssionais de diversos seg-
mentos ligados as hortalicas se retine para
formatar uma proposta visando a realiza-
¢d0 de uma campanha com o objetivo de
valoriza-las. Tal necessidade foi detectada
ha mais de dois anos e vem sendo discuti-
da, desde entdo, por diversos elos da ca-
deia produtiva. A ABH (Associagio Brasi-
leira de Horticultura) esta liderando o pro-
cesso por ser uma entidade sem fins lucra-
tivos, cuja finalidade é defender os interes-
ses do setor.

Ainda com pouca visibilidade para a
maioria das pessoas, as hortalicas sdo um
segmento importante para a economia in-
terna. Sua cadeia produtiva reine comér-
cio e indtstria de insumos, sementes, em-
balagens, sistemas de irrigacao, maquinas
agricolas, entre outros. No varejo, as hor-
talicas — juntamente com as frutas — sdo
reconhecidamente importantes para atra-
ir consumidores e alavancar vendas. Do
ponto de vista social, as hortalicas promo-
vem a fixacdo do homem no campo, sdo
freqiientemente conduzidas por familias
em propriedades com até dez hectares; ge-
ram entre trés e seis empregos diretos por
hectare e um mesmo ntimero de empregos
indiretos, de acordo com estatisticas gover-
namentais. Além disso, projetos-hortas sao
criados e implantados para recuperacio
de dependentes quimicos e para retirada
de familias nos bolsdes de miséria em torno

das grandes cidades.

Se pelo aspecto sécio-econdmico as
hortalicas sdo importantes, do ponto de
vista nutricional sdo imprescindiveis, reco-
nhecem os especialistas em nutricdo. As
hortalicas colaboram para a reducio da
obesidade, doenga queataca quatro em cada
dez brasileiros, ¢ contribuem para a pre-
vengio de cAnceres e anemias. Dao maior
vigor a criangas, jovens e adolescentes, de
acordo com estudo feito pela Universidade
Federal de Sao Paulo (Unifesp) na cidade
de Guararema (SP) divulgado em novem-
bro através da rede Globo de Televisao. Na
"Tabela Brasileira de Alimentos elaborada
pela Unicamp e o Instituto de Tecnologia
de Alimentos (ITAL), ambos de Campi-
nas (SP) 14 estio novamente as hortaligas
com toda a sua gama de elementos bons
para a satde: licopeno, célcio, ferro, sais
minerais, vitaminas etc. Mesmo assim, as
hortaligas tém tido seu consumo reduzido,
conforme demonstrou 0 IBGE em Pesqui-
sa de Or¢amento Familiar, no periodo de
1987-1996, realizada nas principais regi-
6es metropolitanas. O consumo individu-
al caiu de 45,5 kg para 34,4 kg por ano.
Valelembrar ainda que quanto maior o po-
der aquisitivo maior o consumo de hortali-
cas. Assim, pessoas com até trés saldrios
minimos de renda consomem 37 kg por

ano enquanto as que recebem entre dez e
15 consomem 49 kg por ano (IBGE/SI-
DRA). Os dados refletem uma contradi-

¢do, pois as hortalias sdo mais acessiveis
queoutros itens da alimentagio. Questoes
culturais, habitos, falta de educagio alimen-
tar sdo alguns dos fatores que inibem o
consumo.

O que fazer para reverter o processo e
aumentar o consumo? A resposta é clara,
mas a tarefa ¢ complexa. E preciso reunir
os segmentos diretamente envolvidos e, com
a mesma disposi¢do de um ledo faminto,
lutar para mostrar que alface, tomate, ce-
bola, pimentao, brécolis, couve-flor, etc sio
tdo importantes para a satde e a qualida-
de de vida quanto um bife, uma fatia de
pao ou um suco de laranja. Para alcancar
o objetivo é preciso atuar de maneira tao
incisiva quanto outros segmentos alimen-
ticios: lanches, salgadinhos, chocolates, etc.

Uma campanha desta dimensao
implica em investimentos elevados. Mas
ao valorizar as hortalicas e inseri-las
com maior forca na alimentacio didria,
o projeto levard a um gradual aumento
de consumo, que beneficiara toda a ca-
deia: insumos, sementes, irrigacdo, ma-
quinas, embalagens e varejo. Como re-
sultado ainda da campanha valoriza-
¢do das hortalicas, a populacio terd
uma satide melhor e um conseqiiente

aumento da qualidade de vida.

Rumy Goto,
Presidenta da ABH
Marlene Simarelli,
Jornalista e Diretora da ArtCom Ass. Com.




IBRAF

Instituto Brasileiro de Frutas

OIBRM

Bons ventos na
fruticultura

Embalados pelos excelentes resultados das exportacbes para 0 mercado
europeu, lbraf e Apex se preparam para participar da Fruit Logistica 2005

tre os anos de 1998 e 2003

0 Brasil aumentou suas vendas
de frutas no mercado internacional, sal-
tando de US$ 120 milhdes para US$
340 ¢ de 296 mil para 810 mil toneladas.
Hoje, a Europa ¢é o principal comprador
das frutas brasileiras com 540 mil tonela-
das (66,7% do total exportado) em volu-
me e US$ 270 mil (80,6% do valor total
exportado) em valor.

As principais frutas exportadas no
ano de 2003 a Europa foram: melao, com
US$ 58 milhdes e 148 mil toneladas, uva
com US$ 56 milhoes e 36 mil toneladas,
manga com US$ 50 milhdes e 92 mil to-
neladas, maga com US$ 36 milhdes e 72
mil toneladas ; mamao com US$ 20 mi-
lhoes e 28 mil toneladas, limao, com US$
17 milhoes e 33 mil toneladas e banana
com US$ 15 milhdes e 51 mil toneladas.
"Tendo como principais pafses comprado-
res Holanda, Reino Unido, Estados Uni-
dos, Espanha, Argentina, Portugal, Italia
e Alemanha.

Sendo que a Holanda funciona como
um centro re-exportador das frutas bra-
sileiras, tendo como principal destino a
Alemanha.

De olho neste mercado, o Instituto
Brasileiro de Frutas — Ibraf em parceria
com a Agencia de Promogio Brasileira —
Apex Brasil estardo presentes na Fruit
Logistica com o Pavilhdo Brasileiro divul-
gando as frutas brasileiras sob o guarda -
chuva Brazilian Fruit.

AFuit Logistica é o ponto de encon-

mércio internacional de seus produtos.

nidades de negdcios aos participantes.

lhor feira “custo- beneficio”.

estandes.

tro entre a oferta e demanda em torno da
variedade de produtos frescos, processa-
dos, equipamentos técnicos e prestagio
de servigos especializados, este eventoacon-
tece em Berlim, Alemanha, todos os anos
recebe visitantes da Europa, Asia, Améri-
ca Latina e Estados Unidos que buscam
nesse canal uma plataforma para o co-

Na edigio de 2004 que ocorreu no
periodo de 05/02 a 07/02, o Ibraf pode
contar com a participagio e colaboracio
de 18 empresas, 0 evento foi um sucesso
além de ter proporcionado varias oportu-

[pantun 4%
[ziaces nider

A préxima edigdo em 2005 ocorrerd
no perfodo de 10 a 12 de fevereiro. As
empresas expositoras no Pavilhdo Brasil
contam com uma infra-estrutura de ser-
vicos completa. A Fruit Logistica ¢ uma
das feiras mais importantes para o setor
(tanto frutas frescas quanto processadas),
sendo entitulada pelos expositores a me-

Em 2005 nossa drea serd de 306
metros quadrados. Os expositores tém
mddulos de nove metros quadrados e 22
empresas jd estdo confirmadas, existin-
do a disponibilidade de apenas mais dois

O Centro de Integracao de Tecnolo-
gia do Paran4 - Citpar, em parceria com
Eurocentro de Cérdoba, com o apoio da
Federacio das Industrias do Parand — Fiep
edo Instituto Brasileiro de Frutas — Ibraf,
estd também reunindo empresas para

participar do Encontro Empresarial Al-
Invest  “Fruit
(wwwiruitlogistica.de).

Aos participantes brasileiros serd
oferecida a oportunidade de realiza-
rem reuniées de negdcios, pré-agen-

Logistica 05"

dadas entrevistas com empresarios
europeus ¢ latino-americanos, segun-
do metodologia do Programa Al-Invest
da Comunidade Européia.
Faoritegen sxpesioi® velar | LS FII| e 000

Meraha

i T4

Fartugal 1%

Srpeaten 55

e

.

Rsing i 1%

Para garantir a eficiéncia dessa ro-
dada especial de negocios, estardo dis-
poniveis sem custos aos participan-
tes, além do agendamento personali-
zado das entrevistas, semindrio téc-
nico, intérpretes individuais durante
0s encontros.

Estatisticas Fruit Logistica
2004:22.110 visitantes e 1100 ex-
positores.

Para maiores informagdes de como
participar do evento Fruit Logistica
2005, bem como da Rodada de Negé-
cios Al Invest, entrar em contato com
o IBRAF no (11) 223-8766;
brazilianfruit@ibraf.org.br. Nao per-

cam esta oportunidade!!




ASSOCITRUS

Associacdo Brasileira dos Citricultores

ASSoclrUs
A citricultura
na Florida

Representantes da Associtrus participam de programa do governo norte-
americano em busca de solucbes para problemas comuns aos dois paises

mconvite do USDA, um gru-
A \po de sete citricultores, repre-
sentandoa Associtrus, Faesp, GCON-
CI, Vivecitrus e Esalq, participou de
um programa do governo norte-ame-
ricano denominado Cochran Pro-
gram. Durante duas semanas, tive-
mos um intenso contato com técnicos,
produtores, associagées de produto-
res, professores, que nos permitiu atu-
alizago sobre a situacio da citricul-
tura na Florida e discutir formas de
parceria na solucdo dos problemas
comuns aos dois paises.

Avisita comecou em Washington,
onde tomamos conhecimento das me-
todologias utilizadas para estimati-
va de safras. O USDA iniciou um
programa para buscar formas mais
eficientes de estimar as safras, com
uso de sensoriamento remoto por
satélites e softwares para interpreta-
¢do. O programa estd em fase de bus-
ca de um compromisso entre o custo
e aresolucao das imagens e da esco-
lha ou desenvolvimento de um sof-
tware adequado para o caso dos ci-
trus. Foi muito enfatizado o interesse
do USDA de contar com a colabora-
¢do do Brasil para o desenvolvimen-
to do programa e pela troca de infor-
magoes sobre as estimativas de sa-
fras e sua divulgacdo.

Outra visita importante foi ao Flo-
rida Citrus Mutual, organizacio que
congrega dez mil citricultores da Fl6-
rida e tem uma acfo politica muito

intensa e que se mostrou interessada em
desenvolver uma colaboracio com o Bra-
sil no marketing do suco de laranja, prin-
cipalmente na Europa e Terceiros pai-
ses. A associagio é também favordvel a
colaboracio nos projetos de estimativa
de safras e na cooperagio nas discussoes
no Codex Alimentario para a elevagio
do brix minimo do suco reconstituido
para 11,8, o que contribuiria para au-
mentar a qualidade e 0 consumo de suco
de laranja. Outra questao que despertou
interesse foi o trabalho conjunto sobre os
limites de residuos de pesticidas em dis-
cussao na FAO.

As discussoes técnicas envolveram
assuntos como controle de pragas e do-
engas, irrigacdo, agricultura de precisao
aplicada aos citrus, aspectos econ6micos
e a evolugio da citricultura da Florida.
Um projeto de estimativa de safra base-
ado em informacdes climticas e suas
influéncias sobre a fisiologia da planta
nos chamou a atengiio e o seu autor, Dr.
Albrigo esta interessado em desenvolver
o projeto também no Brasil.

Visitas aos pomares mostram que na
Florida convivem, como no Brasil, duas
citriculturas: uma decadente e outra al-
tamente produtiva. A citricultura deca-
dente é a mais antiga, localizada nos
melhores solos, na regido central do esta-
do e que foi mais afetada pelas geadas e
onde as terras tém-se valorizado pelo ex-
plosivo processo de urbanizac¢ao da
regido.0s pomares melhores estdo na
regido Sul, onde os solo é raso, com me-

nos de 60 cm, abaixo do qual existe uma
camada impermeével, que exige a cons-
trucdo de camalhdes, canais de drena-
gem e sistema de bombeamento para re-
tirada da d4gua acumulada e ndo dispen-
sa irrigacao.

Um fato que chama atencéo foi a
chegada da “tristeza”, que obrigou a
substituicdo da laranja azeda pelos ca-
valos swingle e carrizo principalmente.

O cancro citrico estd se dissemi-
nando rapidamente e os furacdes po-
derdo aumentar ainda mais a sua dis-
seminacao.

Ha um grande investimento em co-
Iheita mecénica que se estd desenvolven-
do com certa lentiddo, por resisténcia dos
citricultores.

A estimativa de safra para 2004-
2005 da Florida foi mantida em 176
milhoes de caixas, uma reducao de 27,3%
em relagdo a safra anterior, que foi de
242 milhoes de caixas (reducio de 66
milhdes de caixas). Como conseqiiéncia,
os precos da laranja aumentaram cerca
de 33% e as importagoes de suco de la-
ranja deverdo crescer 77%.

Os efeitos dos furacdes sobre as pro-
ximas safras ainda nao foram adequa-
damente avaliados.

Este ¢ um bom momento para estrei-
tarmos relagdes com os citricultores da
Florida, desenvolvermos trabalhos con-
juntos e ganharmos poder de negociacao
perante as industrias de processamento,
quela, comoaqui, vém impondo aos citri-

cultores precos nao remuneradores.




Informe juridico

4 alguns dias, um

jornalista me per-

guntava sobre os

problemas traba-

lhistas enfrentados
pelos produtores rurais. Havia incompre-
ensdo em suas idéias iniciais. Manifesta-
va-se 0 mal do “presente continuo” a que
o historiador Frich Hobsbawn, definido
certa vez por Roberto Campos como um
simpdtico e ingénuo marxista, referia-se
ao falar sobre as sociedades do Século XX.
A total auséncia de perspectiva hist6ria
nas pessoas, que pensam habitar um lim-
bo no tempo, sem qualquer referéncia com
passado e futuro, assusta. Acho que o en-
sino estd cada vez pior neste pafs. Meu
colega (também sou jornalista), numa
mistura de questionamento e afirmativa,
colocava a legislacao trabalhista num inds-
pito e quente pedaco do inferno.

A idéia de regular as relagdes traba-
lhistas ¢ antiga, embora o modelo conhe-
cido atualmente seja uma conseqiiéncia
da forma como o trabalho passou a ser
desempenhado com a Revolugao Indus-
trial. O Cédigo de Hamurabi (1750 a.C.),
ao disciplinar atividades obreiras, estabe-
lecia pregos para as varias modalidades
de trabalho e concedia trés dias de des-
canso remunerado para cada més traba-
lhado. Antes dele, a legislacao vigente na
cidade-reino de Eshnunna (entre 1825 ¢
1787 a.C.) apresentava orientacio seme-
lhante. Anos mais tarde, a Lei Mosaica
langou o repouso hebdomadario, os gre-
gos diferenciaram o trabalho desempe-
nhado por jornada do realizado por ta-
refa e os romanos, sob Diocleciano, fi-
xaram saldrio para os trabalhadores li-
vres. Ha referéncias ao rigor da lei ro-
mana, que punia com pena de morte
artesdos que reivindicassem salarios
acima dos legalmente fixados.

No Brasil, em tempos mais recentes,
alegislagao trabalhista desempenhou bem
sua fun¢do. A Consolidacio das Leis do
Trabalho, em 1943, serviu para modifi-
car uma situacdo de quase exploragio do
trabalho menos qualificado. O fato de con-
ter dispositivos demasiadamente onero-
sos ndo a desqualifica, apenas demonstra
a necessidade de adequé-la as necessida-
des atuais.

Voltando ao tépico da conversa, apro-

Newton Peter * OAB/RS 14.056 * consultas@newtonpeter.com.br

obre a CLT

veito para dar alguns conselhos genéricos
para os leitores minimizarem problemas
trabalhistas. Nao existem milagres! Cum-
prir a lei é sempre a opcao mais barata.
Caso o produtor considere elevados os
valores referentes a direitos trabalhistas,
melhor reduzir a quantidade de funcio-
nérios e cobrar maior produtividade dos
que ficam. Quem permanecer deve ser tra-
tado conforme determina a lei. F.a melhor
politica.

Schubert Peter

Logo na contratagdo, pode-se checar
as referéncias e o desempenho do candi-
dato em empregos anteriores. H4 tendén-
cia de o funciondrio repetir comportamen-
tos, bons e maus. Alguém que costumava
se atrasar, cumpria ordens parcialmente
ou demonstrava pouco empenho tende a
manifestar essas caracteristicas.

Aprovado o candidato, ndo caia na
tentagio de contratar “na confianca”, leia-
se sem carteira, numa relagdo em que as
duas partes estdo erradas, o empregador
eo empregado, mas somente o primeiro
arca com o custo financeiro de uma even-
tual agdo judicial.

Cuidado com as empreitadas ou
terceirizagoes. As caracteristicas abaixo
auxiliam na identificacio de um empre-
gado rural efetivo, mesmo que o contra-
to formal seja realizado através de uma
empresa. O fato real, na lei trabalhista,
¢ mais importante que os contratos, por-
tanto, ¢ facil descaracterizar terceiriza-
¢oes na Justica.

Considera-se trabalhador rural a pes-
soa que presta servico a empregador ru-
ral. Se a prestacio de servigo se realizar
com pessoalidade, nao-eventualidade, sob
dependéncia do empregador rural e me-
diante saldrio, o trabalhador rural serd
um empregado rural.

Caracteristicas da relacio de em-
prego:

* Pessoalidade — o préprio emprega-
do é quem presta o servico, que executa as
tarefas, ndo podendo contratar auxiliares
ou se fazer substituir por outra pessoa;

* Nao-eventualidade — o servico é
relacionado com a atividade rotineira da
propriedade;

* Remuneragio — o empregado rece-
be pagamento pela execugao do servigo;

* Subordinacio — o empregado tra-
balha sob as ordens do patrdo ou de seu
representante, sujeito a horario e a outras
regras que definem a forma da execugao
do servico.

CARTEIRA E OUTROS CASOS

A anotagio na Carteira de Trabalho
do empregado devera ser feita imediata-
mente apds a contratagao. O prazo legal
para a devolucdo da carteira anotada é de
48 horas. As anotacdes obrigatérias: data
de admissdo, saldrio, fung¢io, natureza do
contrato, duracio e outras condigoes es-
peciais. As anotagdes ndo podem ser ra-
suradas ou emendadas. Atencdo, pois
nenhuma anotacio prejudicial ao empre-
gado pode constar na carteira (faltas, afas-
tamentos, adverténcias etc).

Quando o funciondrio mora na fa-
zenda, horario de trabalho rigido e con-
trolado ¢ coisa sagrada. Empregado que
resolve problemas a qualquer hora estd a
disposicao do produtor e, portanto, tem
direito a receber por isso. H4, ainda, a
questdo do transporte. Se o trabalhador
mora afastado da fazenda, o tempo de
transporte até o local de trabalho conta
como hora trabalhada.

De tempos em tempos, o produtor
deve também avaliar se os responsa-
veis pela parte burocrética das contra-
tagdes estdo com os documentos dos
funciondrios em dia. Na ddvida, con-

sulte seu advogado.




Solucoes Seminis para a sua

producao de hortalicas

Cebola hibrida Mercedes
= Ciclode 135-150 dias;
= planta vigorosa, folhas cerosas;
= bulbos com formato globular, de tamanho grande e sabor suave (baixa pungéncia);
= sisterna radicular muito forte;
= dtima qualidade e padronizacio dos bulbos;
* boa conservacao pos-colheita;
= resisténcia: Raiz Rosada (Phoma terresitnis),

Pepino hibrido Eureka

* Ciclode50a57 dias;

# plantas fortes e muito vigorosas, mondica, indeterminada;

* frutos utilizados para picles ou mercado fresco, cor verde escura e espinhos brancos,
relagho comprimente x didmetro de 27, deformato cilindrico, uniferme;

* resisténcia; mancha Angular, Mildio, Sarna, virus do mosaico da melancia WV,
virus circular do papaia (PRSV) e virus do mosaico amarelo da abobrinha (ZYMY)

Repolho hibrido Astrus

* Ciclo de B0 a 85 dias;

* plantas de meédic a grande porte & vigorosas,

* cabeca compacta, de formato comercial, didmetro de 18 a3 22 cm e altura de 12 a 16 cm,
coloracdo verde atraente, peso medio de 2 Kg, resisténaa ao transporte, boa toleranda ao
rachamento e coragho pegquend;

* uniformidade de cabeca;

¢ resisténcia: Murcha de Fusarium (Fusanium oxysporum Lsp. conglutinans).

Tomate hibrido Olympo

* Ciclo de 100 a 105 dias;

+ plantas com habito de cresamento indeterminado;

» plantas vigorosas, com bom enfalhamento e porte médio, folhas com coloragio verde escurc.

* frutos do tipo caquisalada de tamanho extra grande, formato redondo-achatado, peso
medio de 200 a 350q e coloracdo wermelha intensa.

* gxcebente sabor e coloracio;

= aparéncia muito atraents;

» resisténgia; V1 (Verticllium albo afrum v dahliae, raca 1), F1 e F2 (Rusarium oxpsporum
f.splycopersici ragas 1 e 2), TohW (Wines do Mosasco do Tomate) e Mematdides.
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Horticeres, tecnologia para
produtos tropicais.

Tomate hibrido Densus

* Ciclo de 80 a 110 dias;

* planta de crescimento indatermina do, vigorosa e uniforme;

* hibrido F1, longa vida com gene RIN;

* pxcelente cobertura foliar;

* frutos firmes e tolerantes ao rachamanto, formato Santa Cruz e com
pesode 250 a 280g;

* Frutos de excelente sabor e coloragio vermelha intensa;

» muito tolarante ao fundo prato.

* resisténcia: Verticilium (Verticillium albo atrum v dahfiae, raga 1),
Fusarium (Fusarium oxysporum Lsp. eopersicl raga 1), TSWV (To-
mato Spotted Wilt Virus) e Alternaria (Afternaria afternata fsp.
veopersicl).

Tomate hibrido Styllus

* Ciclode 105 a 120 dias;

» planta de crescimento indeterminado, vigorosa, de porte madio;

* hibrido longa vida com gane RIN;

+ frutos tipo salada, muita uniformes em formato e tamanho, sam
ombros verdes;

= frutos muito firmes, de tamanho grande, com peso médio de 180-
220g;

» coloragdo vermelho atraente e uniforme, com excelente qualidade;

* resisténcia; Verticlium (Vertreifiem  albo atrum v dahliae);
Fusarium (Fusarium oxysporum £sp. fycopersici ragas 1 a 2), ToMV
{Tomato Mosaic Virus) ragas 0 e 2, TYLCV (Tomato Yellow Leaf Curl
Virus) @ Nematdide.

Pimentao hibrido Priscila.

* Planta vigorosa com bom enfolhamento e frutificagdo continua;

* ciclo de 100 a 110 dias;

» frutos de formato cnico, grandes, polpa espessa, de coloragdo
verde escuro brilhante e vermelho quando maduros;

* peso medio de 220-240g;

» adaptagao ao cultivo em estufa e campo aberto;

* rasisténcia a PapYMVY (PYYM) - Pepper vellow mosaic virus a PVY
- potato virus Y.
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